Jmontuojama orkaite

Naudotojo vadovas
Modelis: SGS81-Z6PTDEU

Dreame OZ60 Pro jmontuojama kombinuota gary orkaité (matiné juoda)

Prie§ naudodami gaminj, atidziai perskaitykite §j vadova ir

iSsaugokite jj ateiciai. D R E A M E
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Vadove naudojami simboliai

/N lspéjimas / Atsargiai — saugos informacija
"L Bendroji informacija ir patarimai

1. Saugos informacija

Prie§ montuodami ir naudodami prietaisa, atidziai perskaitykite pateiktg naudotojo vadova

Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar zala, atsiradusius dél netinkamo montavimo ar
naudojimo. I8saugokite §j naudotojo vadova ateiciai.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy asmeny sauga

* Vaikai iki 8 mety turi bati atokiau nuo prietaiso ir jo maitinimo laido, nebent jie nuolat

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys su fizine, jutimine ar protine negalia gali naudotis
prietaisu tik priziGrimi arba instruktuoti uz jy saugg atsakingo asmens, jei jiems paaiskinta,
kaip tinkamai naudotis prietaisu, ir jie supranta susijusius pavojus.

* Vaikams neleidziama Zaisti su prietaisu.

* Vyresni nei 15 mety nepilnameciai valyti ir priziaréti prietaisa gali tik priziGrimi.

1.2 Bendroji sauga

« Sj prietaisa montuoti ir keisti gali tik kvalifikuoti specialistai.

* |spéjimas. Naudojant orkaité ir jos pasiekiamos dalys jkaista — saugokités nudegimu.
Karstus priedus ar indus i$ orkaités kameros iSimkite mavédami kar$ciui atsparias pirstines
* Prie$ atlikdami techninés priezidros darbus, atjunkite orkaite nuo maitinimo $altinio.

* Pries$ keisdami lempute, iSjunkite prietaisa, kad iSvengtuméte elektros smugio.
* Orkaités nevalykite gary valytuvu.

* Dureliy stiklui valyti nenaudokite astriy, abrazyviniy ar metaliniy valymo priemoniy — jos
gali subraizyti ar net sudauzyti stikla.

» Pazeista maitinimo kistukg ar komponentus specialiomis dalimis turi pakeisti gamintojas
arba jgaliotasis techninés priezitros atstovas — taip iSvengsite elektros pavojy.

2. Saugos instrukcijos
2.1 Montavimas

A Ispéjimas!
Montuoti gali tik kvalifikuoti specialistai.
* Pasalinkite visas pakavimo medziagas.
* Nemontuokite ir nenaudokite pazeistos orkaités.
* Prietaisg montuokite pagal kartu su gaminiu pateiktas montavimo instrukcijas.
 Prietaisas sunkus — elkités su juo atsargiai ir jj neSdami visada mavékite apsaugines
pirstines.
* Neneskite orkaités laikydami uz dureliy rankenos.
 Laikykités maziausiy leistiny atstumy iki kity prietaisy ir jrenginiy.
« sitikinkite, kad prietaisas sumontuotas ant tvirtos ir stabilios konstrukcijos.

1

Paruosta ir idversta i§ angly kalbos TECHZONA.It




2.2 Elektros prijungimas

A Ispéjimas!
Gaisro ir elektros smagio pavojus.
* Visus elektros prijungimo darbus turi atlikti kvalifikuotas elektrikas.
* Prietaisas turi bati tinkamai jzemintas.
» Kad prietaisas veikty tinkamai, jrenkite elektros lizda, atitinkantj techniniy duomeny
ploksteléje nurodyta vardine galia.
* Nepazeiskite maitinimo kistuko ar laido. Jei jie pazeisti, juos pakeisti turi jgaliotasis
techninés priezitros atstovas.
* Neleiskite maitinimo laidui liestis prie orkaités dureliy ar bati arti jy, ypac¢ kai durelés
karstos.
* Jtampingyjy ir izoliuotyjy daliy apsaugos nuo vibracijos elementai turi bati tvirtai pritvirtinti
ir nuimami tik jrankiais.
* Maitinimo kistukg | elektros lizdg junkite tik baige montavima.
* Nejunkite kistuko j klibantj elektros lizda.
* Atjungdami orkaite netraukite uz maitinimo laido — visada traukite uz kistuko.

2.3 Naudojimas

A Ispéjimas!

Pavojus sugadinti orkaite.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tkyje.

Nemodifikuokite prietaiso.

|sitikinkite, kad védinimo angos neuzdengtos.

Nepalikite veikiancios orkaités be prieziaros.

Po kiekvieno naudojimo orkaite iSjunkite.

Buakite atsargus: atidarius orkaités dureles veikimo metu, gali iSsiverzti karsty gary.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite orkaités kaip darbo pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Kai durelés atidarytos, saugokite prietaisg nuo kibirk$¢iy ir atviros liepsnos.
Nedékite degiy daikty ar degiosiomis medziagomis jmirkusiy daikty j orkaite, Salia jos ar ant
jos.

/A Jspéjimas!

Pavojus sugadinti orkaite.
» Kad emalis neblty pazeistas ir nepakeisty spalvos:

- Nedékite orkaités indy ar kity daikty tiesiai ant orkaités dugno.

- Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant orkaités kameros dugno.

- Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusig orkaite.

— Baige gaminti, nelaikykite orkaitéje drégny indy ar maisto.

- ISimdami ir jdédami priedus, elkités atsargiai.

 Emalio ar neradijanciojo plieno spalvos pokyciai orkaités veikimui jtakos neturi.

 Si orkaité skirta tik maistui gaminti; jos negalima naudoti kitais tikslais, pavyzdziui, patalpai
Sildyti.

¢ Gamindami visada uzdarykite orkaités dureles.

 Jei kombinuota gary orkaité sumontuota uz baldy dureliy (pvz., baldy plokstés), naudojimo
metu Sios durelés turi bati atidarytos. Uz uzdaryty baldy dureliy besikaupiantis karstis ir drégmé
gali smarkiai sugadinti kombinuota gary orkaite, baldus ir grindis. Baldy dureles uzdarykite tik
visi§kai atvésus kombinuotai gary orkaitei.
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2.4 Gaminimas garuose

* ISsiskiriantys garai gali nudeginti:
- Veikimo metu i$siskiria garai — atidarydami dureles bukite atsargas.
- Pagamine maistg garuose, dureles atidarykite atsargiai.

2.5 Techniné priezidra ir valymas
* Prie§ atlikdami bet kokius techninés priezitros darbus, i§junkite orkaite ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.
 Prie§ valydami jsitikinkite, kad orkaité atvésusi — kitaip gali suduzti stikliné ploksté.
* Pazeista dureliy stikla nedelsdami pakeiskite.
* Nuimdami orkaités dureles, elkités atsargiai — jos sunkios.
 Orkaite valykite reguliariai, kad nesusidévéty pavirsiy medziagos.
* Naudokite minksta Sluoste ir tinkamas valymo priemones. Nenaudokite abrazyviniy priemoniy,
Sveic¢iamyjy kempiniy, tirpikliy ar metaliniy grandikliy.
2.6 Vidinis apsvietimas
« Siame prietaise naudojama lemputé ar halogeniné lempa skirta tik buitiniams prietaisams;
jos negalima naudoti kitiems ap$vietimo tikslams.

A Ispéjimas!

Elektros smagio pavojus.
* Prie$ keisdami lempute, i$junkite prietaisg ir iStraukite kistuka i$ elektros lizdo.
» Naudokite tik tokiy paciy specifikacijy lemputes.

2.7 Remontas
» Dél remonto kreipkités j jgaliotajj techninés priezidros centra.
» Naudokite tik gamintojo tiekiamas atsargines dalis.
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3. Montavimas

A Sio prietaiso elektros instaliacijos darbus turi atlikti jgaliotasis elektrikas. Prietaisa reikia
montuoti pagal pateiktas instrukcijas. Sumontave nuimkite
visas apsaugines pakuotés medziagas nuo dureliy ir i$ prietaiso vidaus.

3.1 Saugos instrukcijos montuotojams
* Montuojant batina uztikrinti, kad nebaty pasiekiamy jtampingujy elektros daliy.

3.2 Jmontuojamos orkaités montavimas

» Kad jmontuojama orkaité veikty tinkamai, baldo matmenys turi bati tinkami. Toliau
pateiktose schemose nurodyti matmenys, reikalingi montuojant j balda ar sienos nia.

gy

» Kad baty uztikrintas tinkamas védinimas, baldo galiné sienelé turi bati iSimta. Orkaite
rekomenduojama statyti ant dviejy mediniy atraminiy juosty. Jei orkaité statoma ant lygaus
medinio pavirSiaus, turi bati paliktas ne mazesnis kaip 45 x 560 mm védinimo tarpas.

* Baldy plokstés turi pagamint i§ kars¢iui atspariy medziagy. Ypa¢ laminuoty ploks¢iy
baldai turi bati suklijuoti kar$ciui atspariais klijais, atlaikanciais iki 100 °C temperatara.
» Pagal galiojancius saugos standartus, sumontavus orkaite, jokie vidiniai elektros

komponentai neturi bati pasiekiami.

* Visos orkaités saugiam veikimui batinos dalys turi bati nuimamos tik profesionaliais
jrankiais.

» Norédami pritvirtinti orkaite prie baldo, atidarykite orkaités dureles ir jsukite du
medsraigg¢ius | dvi skyles orkaités réme.
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3.3 Elektros prijungimas

* Orkaité turi bati prijungta trigysliu maitinimo kabeliu. Maitinimas turi bati kintamosios
srovés, o geltonai zZalias laidas naudojamas jZeminimui.

3.4 Maitinimo kabelio prijungimas

 Kaip atidaryti gnybty dézutés dangtelj:
- Atsuktuvu atsukite gnybty dézutés dangtelio Soninj varzta.
- I8sukite varzty ir atidarykite dangtelj.
* Kaip prijungti maitinimo kabelj:
- Atlaisvinkite kabelio spaustuko ir trijy laidy varztus.
- Prijunkite laidus taip: mélyng (neutralyjj) — prie gnybto N, ruda (fazinj) - prie gnybto L,
ge.lto‘nai Zalia (jzeminimo) - Frie jzeminimo gnybto L~ . )
ritvirtinkite maitinimo kabelj kabelio spaustuku ir vél uzdékite gnybty dézutés dangtel;.

3.5 Maitinimo kabelio prijungimas prie elektros tinklo

* Jrenkite standartinj elektros lizdg pagal techniniy duomeny ploksteléje nurodyta vardine
galia. Tarp elektros tinklo ir orkaités turi bati jrengtas automatinis jungiklis. Atstumas tarp bet
kokiy neizoliuoty laidy turi bati ne mazesnis kaip 3 mm. Automatinis jungiklis turi atitikti
elektros apkrova ir vietos taisykles. (Pastaba. |zeminimo laidas neturi eiti per automatinj
jungiklj.)

* Nenutieskite maitinimo kabelio per vietas, kuriose temperatara gali virSyti 50 °C.

* Prie$ prijungdami orkaite prie maitinimo S$altinio, jsitikinkite, kad laikomasi $iy reikalavimy:
- |zeminimo laidas turi bati patikimai prijungtas pagal vietos saugos taisykles. Jei abejojate,
paprasykite kvalifikuoto specialisto patikrinti jzeminimo sistema. Gamintojas neatsako uz Zala,
atsiradusig dél netinkamo jzeminimo ar jo nebuvimo.

- Prie$ jungdami orkaite prie elektros tinklo, patikrinkite, ar techniniy duomeny ploksteléje
(ant prietaiso arba pakuotés) nurodyti parametrai atitinka vietinio elektros tinklo parametrus.
- [sitikinkite, kad elektros sistema ir lizdas atlaiko nurodytg didziausig vardine srove. Jei
abejojate, pasitarkite su kvalifikuotu specialistu.

- Jei lizdas netinka orkaités kistukui, paprasykite specialisto jj pakeisti tinkamu lizdu.
Adapteriy, Sakotuvy ar ilgintuvy su jungtimis naudoti nerekomenduojama. Jei to
neiSvengiama, pasitarkite su kvalifikuotu elektriku, kad bty laikomasi prietaiso maitinimo
reikalavimy.
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4. Gaminio aprasymas

4.1 Apzvalga

1. Valdymo skydelis

2. Maitinimo mygtukas

3. Ekranas

4. Vandens talpykla

5. Maisto zondo lizdas

6. Lemputé

7. Ventiliatorius

8. Kalkiy $alinimo isleidimo anga
9. ISimami groteliy laikikliai
10. 5 groteliy lygiai

11. Kvadratiné lemputé

4.2 Priedai
Su orkaite pateikiami $ie priedai:

e
0
q | |
0

OO0 O

1. Grotel.ésv ' ) 2. Kepimo skarda
Skirtos lekstems, pyrago formoms ar kepimo Tinka pyragams ir desertams kepti. Taip pat
skardoms déti. Maistg galima deéti ir tiesiai ant galima naudoti nedideliam riebaly kiekiui
groteliy. S

surinkti.

N

3. Perfvor.ugfcas garqvpadéklas L 4. Sugeriamoji kempiné
Tinka Sviezioms ar Saldytoms darzovems, Skirta likusiam vandeniui orkaités kameroje
meésai ir paukstienai gaminti. nugluostyti.
5. Maisto temperatdros zondas 6. Kalkiy $alinimo i$leidimo zarnelé
Gaminimo metu matuoja maisto vidaus Skirta kalkiy $alinimo metu susidariusiam

temperatdra. nedvariam vandeniui surinkti ir i$leisti.
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7. Karsto oro gruzdinimo kreps$elis 8. Montavimo rinkinys
Naudojamas karsto oro gruzdinimo funkcijai. Skirtas orkaitei montuoti.
Galima déti tiesiai ant groteliy laikikliy.

9. Naudotojo vadovas ir receptai

5. Naudojimo instrukcijos

5.1 Programy valdymo skydelis (pagrindinis ekranas)

|y Trumpas paspaudimas: neaktyviame ekrane — atveriamas laikrodzio ekranas; veikimo metu -

prasoma patvirtinti dabartinés programos nutraukima.
llgas paspaudimas: paspauskite ir 10 sekundziy palaikykite, kad sistema baty paleista i$ naujo.
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Funkcija Aprasymas

Apima 10 orkaités gaminimo funkcijy.

Tik — — =
Foepmas [ (0] [@] B [F] [ O @ [ [
2 AirFry Jjungia karsto oro gruzdinimo funkcija. [
3 Garai ir Apima 4 gary ir kepimo funkcijas. |:| D E
= -

kepimas Pasirinke galite nustatyti didele, vidutine arba maza drégme.

4 Tik garai  Apima 3 tik gary funkcijas. @

5 Receptai Apima orkaités ir gary receptus su nustatyta temperatdra ir trukme.

Specialios Apima 7 specialias funkcijas.

6 funkcijos

Po kiekvieno gaminimo galite i§saugoti funkcija, temperatara, trukme ir kt., kad

7 Mégstami o \arty greitai juos pasirinktuméte.

8 Valymas Apima 2 valymo rezimus. @

_ Leidzia nustatyti ekrano ryskuma, kalba, laika ir datg, temperatdros vienetus,
9  Nustatymai yandens kietuma, personalizavima, budéjimo ir miego rezimus, sistemos
atnaujinima, gamykliniy nustatymy atkdrimg ir belaidj zonda.

8
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5.2 Funkcijy aprasymas

Piktograma Funkcija

Piktograma Funkcija

e}

|prastas kaitinimas
Kepimas

Pica

Svelnus kepimas
Keliy lygiy gaminimas

ECO

Grilis
Turbo grilis
Greitas gaminimas

Virsutinis kaitinimas

Karsto oro gruzdinimas

Garai + jprastas kaitinimas

Garai + grilis

<] Y&

Garai + kepimas

Garai + turbo grilis

21 [E] (8] [@] #® &l B "0 0O|E] Bl K e e [

Garinimas

Pasildymas garais
Sous vide
Atsildymas Jogurtas

Teslos kildinimas
Dezinfekcija
Dziovinimas

Valymas garais

Bl [ @

1]

Léksc¢iy Sildymas

Silumos palaikymas

Kalkiy $alinimas
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6 Pirmasis naudojimas

/N Ispéjimas!
Zr. saugos skyriy.

6.1 Kalbos nustatymas

Prijunge gaminj prie maitinimo $altinio ir jj jjunge, eikite j pagrindinj puslapj, bakstelékite

,Nustatymai®, tada — ,Kalba“, kaip parodyta paveikslélyje:

Nustatykite reikiamus parametrus arba praleiskite nustatymus ir iSkart pereikite |

pagrindinj ekrana.

6.2 Laikrodzio nustatymas

Pagrindiniame ekrane pasirinkite laika ir datg ir juos sureguliuokite.

6.3 Kalkiy Salinimo lygio nustatymas

* Prijungus orkaite prie maitinimo $Saltinio, reikia nustatyti kalkiy Salinimo lyg;.
» Gamyklinis kombinuotos gary orkaités nustatymas — ,kietas® vanduo. Kad prietaisas
veikty tinkamai, nustatyma pakeiskite pagal vietinio vandens kietuma. Kuo vanduo

kietesnis, tuo dazniau reikia $alinti kalkes.

* Toliau pateiktoje lenteléje nurodytas kiekvieno lygio vandens kietumas.

Kietumo lygis Kietumas (mmol/l)
Minkstas 0-1,3
Vidutinis 1,3-2,5
Kietas 2,5-3,8
Labai kietas >3,8
10
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» Suzinokite vietinio vandens kietuma ir prireikus pakeiskite nustatyma.
* Pagrindiniame ekrane eikite j ,Nustatymai“ = ,Vandens kietumas” ir sureguliuokite.

6.4 Pradinis valymas

¢ ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamus laikiklius.

* Neradijanciojo plieno gaminimo indus iSplaukite Siltu vandeniu su $velniu plovikliu arba
indaplovéje.

* Jjunkite tuscig orkaite 30 minuciy 200 °C temperataroje, naudodami funkcija
,Kepimas® (sustiprintas ventiliatorius). 5

* Pirma karta jkaitinant kaitinimo elementus, gali pasklisti silpnas kvapas. Sis kvapas ir
garai netrukus iSnyks — tai nereiskia prijungimo klaidos ar prietaiso gedimo.

* Sio proceso metu gerai védinkite patalpa.

7 Kasdienis naudojimas

A Ispéjimas!
Zr. saugos skyriy.

7.1 Pagalbinés funkcijos

71.1 Zadintuvas
Ekrano virSuje patraukite zemyn paslépta skydelj ir bakstelékite laikrodZio piktograma (), kad
atvertuméte zadintuvo nustatymy ekrang. Pasirinkite norimg zadintuvo laika ir bakstelékite
,Patvirtinti*. Sistema i§saugos zadintuvo nustatyma. Zadintuva galite jjungti arba igjungti.
Prireikus galima nustatyti kelis Zadintuvus. Norédami pridéti daugiau zadintuvy, puslapyje
bakstelékite ,+“, nustatykite laika ir bakstelékite ,Baigti®. Atéjus zadintuvo laikui, sistema pypsi.
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Minuted minder

7.1.2 Uzraktas nuo vaiky
Ekrano virSuje patraukite Zemyn paslépta skydel; ir bakstelékite uzrakto nuo vaiky
piktograma, kad jj jjungtuméte. Norédami atrakinti, palaikykite paspaude 5 sekundes.

7.2 Orkaités funkcijos
7.2.1 Orkaités funkcijy nustatymas

Bakstelékite maitinimo_mygtuka O - atsivers pagrindinis ekranas. Bakstelékite ,Tik
kepimas® ir orkaités funkcijy ekrane braukdami kairén arba desinén pasirinkite funkcija.

12
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7.2.2 Parametry nustatymas
Pasirinke funkcija, nustatymy ekrane nustatykite temperatirg, veikimo trukme, pabaigos laikg ir greitajj
jkaitinima (jei reikia). Reikdmes keiskite braukdami aukstyn arba zemyn. Norédami pradéti, bakstelékite
,Pradéti®.

-_"j:.Nustatyto pabaigos laiko ir veikimo trukmés skirtumas turi bati didesnis nei dabartinis laikas.

7.2.3 Greitasis jkaitinimas
Nustacius orkaités funkcija, greitojo jkaitinimo funkcija leidzZia orkaitei
per trumpg laikg pasiekti nustatyta temperatara.
':' i____ Nedékite maisto j orkaite, kol nesibaigé greitasis jkaitinimas ir nepasiekta nustatyta temperatara.
1. Nustatoma orkaités funkcijos parametry reguliavimo ekrane.

2. %Bakstelékite 3ig piktograma — ji taps geltona (funkcija pasirinkta).

j.-__ 1. Jkaitinimo funkcija palaiko tik orkaités funkcijos (isskyrus atsildyma).
" 2. kaitinimas veikia, tik kai nustatyta temperatdra virsija 110 °C. Jei ji Zemesne,
baksteléjus greitojo jkaitinimo mygtukg, pasigirsta klaidos signalas.

7.2.4 Gaminimo pristabdymas
Gaminima galite pristabdyti — bakstelékite ekrano centre esancig veikimo busenos piktograma.
Tuo metu galite pakeisti temperatarg ir veikimo trukme. Norédami testi, bakstelékite dar
karta.
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7.2.5 Gaminimo pabaiga
Pasibaigus veikimo trukmei, ekrane rodomas gaminimo pabaigos langas.

Sj gaminima galite baigti — bakstelékite ,Baigti“. Taip pat galite pasirinkti funkcijg ,Pratesti® —
bakstelékite ,Pratesti®, kad atvertuméte pratesimo nustatymy ekrana. Baksteléjus ,Pradéti®,
orkaité toliau kaitina nustatytg pratgsimo laika.

Sig gaminimo programa taip pat galite issaugoti tarp mégstamy — dabartiniai gaminimo
parametrai bus i$saugoti vélesniam naudojimui. Norédami idsaugoti, bakstelékite ,Mégstami®.

14

Paruosta ir idversta i§ angly kalbos TECHZONA.It



7.2.6 Tik kepimo funkcijos

rastas kaitinimas [

iluma skleidziama i$ virSaus ir apacios. Tai tradiciné, klasikiné orkaités funkcija. Ji puikiai
tinka jvairiy ingredienty patiekalams, pavyzdziui: kopastams su Sonkauliais, ispaniSkai menkei,
dziovintai menkei pagal Ankonos recepts, verSienai su ryziais ir pan. Ji taip pat puikiai tinka
verdienos ar jautienos patiekalams (troskintai mésai, jautienai su darzovémis, kumpiui ir pan.),
kuriuos reikia létai kepti su aliejumi ar trupuciu vandens.
Ji idealiai tinka pyragams ir vaisiams kepti. Naudodami $ig funkcija, vienu metu naudokite tik
vieng skardg ar groteles, kitaip Siluma gali pasiskirstyti netolygiai. Lygj rinkités pagal tai, kaip
maistg reikia kaitinti.

Greitas gammlmas =

Kartu veikia virSutinis ir apatinis kaitinimo elementai bei ventiliatorius. Uztikrinamas nuolatinis
ir tolygus Silumos srautas orkaitéje.

Si funkcija ypa¢ tinka greitam kepimui (1ka|t|nt| nereikia), pvz., saldytlems produktams.
Geriausiy rezultaty pasieksite kepdami viename lygyje (antrajame i§ apacios).

Keliy lyg(lq gaminimas &

Kartu veikia vir$utinis, galinis ir apatinis kaitinimo elementai bei ventiliatorius. Kadangi $iluma
orkaitéje pasiskirsto tolygiai, maistg galima kepti keliuose lygiuose vienu metu - iki 2 lygiu.

Si konvekciné funkcija puikiai tinka duonai ir ilgiau gaminamiems patiekalams, pvz.:

lazanijai, makarony apkepui, keptai viStai su bulvémis ir pan. Efektyviai paskirstoma Siluma
leidzia kepti zemesnéje temperatiroje — iSgaruoja maziau drégmeés, o kepta mésa tampa
traskesné. Tinka ir pagardintai Zuviai kepti — iSlaikoma spalva, aromatas ir skonis.

Desertai: taip pat tinka keksiukams kepti.

Nustacius 80 °C, galima greitai atSildyti mésg ir duong; 60 °C tinka $velniems produktams.

Pica

Kartu |?eikia apatinis ir galinis kaitinimo elementai bei ventiliatorius. Toks derinys greitai
pakelia orkaités temperatdra.

Idealiai tinka aukstoje temperatdroje gaminamiems patiekalams, pavyzdziui, picai ir dideliems
kepsniams. Vienu metu galima naudoti tik vieng lygj.

Svelnus kepimas [5]
Kartu veikia ventiliatorius ir apatinis kaitinimo elementas. Puikiai tinka teslos gaminiams,
pyragams ir desertams. Siluma sklinda i§ apacios. Skardas dékite apacioje.

Gruzdinimas £ == = o o

Kartu veikia virsutinis ir galinis kaitinimo elementai bei ventiliatorius. Aukstos temperatdros
karsto oro konvekcija per trumpa laikg paruo$ia trasky maista be aliejaus. Tinka bulvytéms,
vistienos sparneliams, vistienos kepsneliams ir pan.
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Virsutinis kaitinimas |~ | : o : _—

Veikia virutinis kaitimmo elementas, Siluma spinduliuojama i$ virSaus. Tinka minkStiems
mésos gabalams, kepsniams, desreléms, Zuviai, skrebuciams su suriu ir kitiems greitai
paruo$iamiems patiekalams. 3 min. jkaitinimas padeda ilaikyti kepsniy ir Sonkauliy sultis —
jie skanesni.

Grilis E

Kartu veikia vidinis ir iSorinis virSutiniai kaitinimo elementai. Grilio plotas didesnis, o
kaitinama grei¢iau nei standartiniu griliu. Tinka mink3tiems mésos gabalams, kepsniams,
desreléms, Zuviai, skrebuciams su sariu ir kitiems greitai paruoSiamiems patiekalams. Visiskai
iSnaudojamas didelis grilio plotas, kaitinama greiciau nei standartine grilio funkcija. 3 min.
jkaitinimas padeda islaikyti kepsniy ir $onkauliy sultis — jie skanesni.

Turbo grilis [
Kartu veikia ventiliatorius ir vidinis virSutinis kaitinimo elementas. Oro cirkuliacija ir kaitinimas

i$ virSaus neleidzia pavirsiui perkaisti ir pridegti, o Siluma prasiskverbia j vidy. Idealiai tinka
Saslykams, desreléms, Sonkauliams, érienos ir kiaulienos kotletams, astriai vistienai ir pan.

imas [¢]
lpms ka|t|n|mo elementas ir ventiliatorius tolygiai paskirsto temperatira orkalteje

kaa subtiliems kepiniams, pavyzdziui, mafinams su kremu, saldiems sausainiams,
keksiukams ir biskvitiniams vyniotiniams.

ECO

Galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius tolygiai paskirsto temperatirg orkaitéje.
Kaitinimo elementas veikia su pertraukomis ir visapusiskai iSnaudoja kameroje esancia
Siluma, todél sumazéja energijos nuostoliai ir taupoma elektra.
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7.2.7 Vandens talpykla

A. Vandens jpylimo anga

B. Vandens talpyklos dangtelis

C. Vandens pertvara

D. Vandens talpyklos korpusas

E. Vandens lygio zymé

F. Vandens talpyklos priekiné plokstée
G. Sandarinimo tarpiklis

& Jspéjimas!

Vandens talpykla laikykite atokiau nuo Silumos $altiniy.
Vandens talpykla yra valdymo skydelio deSinéje ir jg galima
iSimti i$ orkaites.

Svelniai paspauskite vandens talpyklos prieking plokste —
talpykla automatiskai issistums i$ orkaités.

Vandens talpykla galima pripildyti dviem badais:

1. Palikite talpykla vietoje ir pripildykite ja i$ virdulio.

2. I8imkite talpykla ir pripildykite jg atskirai. Pildydami laikykite
talpykla lygiai, kad neissiliety vanduo. I!E! ”\.1"’
Pripilde jstatykite talpyklg atgal j orkaite ir spauskite prieking
plokste, kol talpykla tvirtai uzsifiksuos. Po kiekvieno
naudojimo vandens talpykla istustinkite.

Gaminimas garuose

&lspéjimas!

Naudokite tik $altg vanden;.
Nenaudokite jokiy kity skysciy.
Niekada nepilkite j vandens talpykla degiy ar alkoholio turinciy skysciy.
1. Jjunkite prietaisa.
2. Nustatykite gary funkcijg ir norimg gaminimo temperatara.
3. Jei reikia, nustatykite gaminimo trukme ir pabaigos laika.
4. Jei vandens talpykla tus¢ia, ekrane rodoma ,E10°.
5. Paspauskite vandens talpyklos priekine plokste ir jg iSimkite.
6. Pripildykite talpykla vandens iki didziausio lygio Zymos.
] 7. Tinkamai jstatykite talpykla atgal.
['Fl" 8. Bakstelekite ,Pradéti®, kad prietaisas pradéty veikti.

Jei pripildyta talpykla Slapia, prie$ jstatydami ja j orkaite gerai nusausinkite Sluoste.
Garai pasirodo mazdaug po 1 min., o pasiekus nustatytg temperatdrg pasigirsta signalas.

9. I$junkite orkaite.
10. I8pilkite i$ talpyklos likusj vanden;.

Atsargiai!

Prietaisas $iuo metu karstas — galite nusideginti. Vandens talpyklg iStustinkite atsargiai.

* Po gaminimo garuose kameros dugne susikaupia kondensatas. Prietaisui atvésus, dugng
batina nusluostyti.

* Kai talpykloje lieka mazai vandens, prietaisas rodo jspéjimg apie vandens trakuma E10.
ISimkite vandens talpyklg ir pripildykite jg vandeniu.
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7.3 Tik garai
7.3.1 Garinimas  [»

& Jspéjimas!
llunge funkcija, dureles atidarykite atsargiai, nes gali iSsiverzti gary.
Si funkcija tinka jvairiems Svieziems ir Saldytiems produktams. Ja galima naudoti gaminti,
pasildyti, atSildyti arba garinti, pavyzdziui, kopstus, mésa, zuvj, makaronus, ryzius, cukrinius
kukurdzus, kiausinius ir kt.

7.3.2 Sous vide funkcija

Naudojant $ig funkcijg, vakuume supakuotas maistas iSlaiko aromatg ir maistines medziagas,
nes gaminimo metu neprarandama drégmeé ir skonis. Reikia nedaug prieskoniy — i$saugomas
natdralus produkty skonis.

Zemesné gaminimo temperatdra sumazina pavojy maista perkepti.

Produkty paruosimas

1. Nuplaukite ir tinkamai paruoskite produktus.

2. Sudékite produktus j tinkamg vakuuminj maisel;.

3. Vakuumuokite maiselj, pasalindami kuo daugiau oro.

4. Pasirinkite funkcija ,Sous vide® ir gaminkite pagal recepte rekomenduojama trukme ir
temperatara.

5. Atidarykite maisel] ir patiekite.

Si funkcija naudoja Zemesne gaminimo temperatirg nei jprasti badai. Kad maistas bty
kokybiskas, su juo elkités ypac atsargiai.

Rekomendacijos dél maisto saugos

* Naudokite kokybiskus produktus.

* Naudokite kuo $viezesnius produktus.

« |ki gaminimo laikykite produktus tinkamomis salygomis.

» Naudokite tik zalius valgyti saugius produktus ir suvalgykite netrukus po paruos$imo.

» Nenaudokite sous vide funkcijos likusiam maistui pasildyti.

Vakuuminio pakavimo patarimai ir rekomendacijos

* Gaminant sous vide bddu, reikalingas vakuumavimo aparatas ir vakuuminiai maiseliai.
» Naudokite gaminti tinkamus vakuuminius maiselius.

* Produktus maiselyje paskirstykite tolygiai, kad jie vienodai jkaisty.

» Nustatykite kuo stipresnj vakuuma — maistas iSkeps greiciau ir tolygiau.

Bendrieji sous vide gaminimo patarimai

* Veikimo metu orkaités dureliy neatidarykite.

* Baige gaminti, dureles atidarykite atsargiai — gali iSsiverzti karsty gary.

* Pagal skonj j maistg galite jdéti aliejaus ir prieskoniy. Aliejus padeda iSvengti maisto
prilipimo prie vakuuminio maiselio.

7.3.3 Karsty gary funkcija

Pasildymo garais funkcija neleidzia maisto pavirsiui isdziati. Pasildymo metu Siluma
paskirstoma Svelniai ir tolygiai. LékSte su maistu galite pasildyti tiesiog jdéje ja j prietaisg
arba naudodami groteles vienu metu pasildyti kelias lékstes.
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7.4 Garai ir kepimas

Sioje orkaitéje yra keturios kombinuotos gary ir kepimo funkcijos.

Steam & Roast

Steam Conventional Steam Grill Steam Bake Steam Fan Grill

Naudojant Sias funkcijas, gaminimo metu skirtingais laiko intervalais | orkaite tiekiami
skirtingo intensyvumo garai. Taip pagerinami gaminimo rezultatai.
Jisy patiekalas bus:

* traskus iSoréje

* blizgaus pavirSiaus

* minkstas ir sultingas viduje

* mazai susitraukes

Drégmeés lygis

Drégmés lygis ApraSymas

Dldele dregme Tinka subtiliems patiekalams: kiausiniy kremams, vaisiy pyragams, Zuviai.

Vidutiné dregmé  [Tinka trogkintai mésai ir kiaulienai, duonai bei saldiems kepiniams.

Garinant ir kaitinant mésa tampa sultinga ir minksta.

MazZa drégmé Tinka mésai, paukstienai ir orkaitéje keptiems patiekalams.

Garinant ir kepant patiekalas bana traﬁEus iSoréje ir minkstas viduje.

Pasirinke kaitinimo tipa, parametry reguliavimo ekrane braukdami aukstyn arba
Zemyn pasirinkite norima drégmeés lygj.
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7.5 Specialios funkcijos

7.5.1 Atsildymas

Skirta Saldytiems produktams, pavyzdziui, darzovéms ir vaisiams, atSildyti. Atsildymo trukmé
priklauso nuo Saldyto maisto kiekio ir dydzio.

7.5.2 Tes$los kildinimas

Si funkcija, palyginti su kario temperatara, gerokai pagreitina teslos kildinima ir teslos
neisdziovina. Naudokite tik visiskai atvésus orkaitei.

Kildinimo metu neatidarykite orkaités dureliy, kad nebaty prarasta drégmé. TeSlos neuzdenkite.
Temperatdra ir kildinimo trukmé priklauso nuo ingredienty rasies ir kiekio. Receptuose nurodytos
vertés yra tik orientacinés.

7.5.3 Jogurtas |

Skirta jogurtui gamintk:

Ingredientai: 1 | pieno, 250 g nataralaus jogurto.

Gaminimas: sumaisykite natdraly jogurta su pienu ir supilkite j jogurto indelj. Jei naudojate
nepasterizuotg pieng, pirmiausia jj uzvirinkite ir atvésinkite iki 40 °C, tada sumaisykite su
natdraliu jogurtu ir supilkite j jogurto indelj.

Patiekalas Temperatara (°C) Laikas (val.) Lygis
Jogurtiniai ledai 42 5-6
Tradicinis jogurtas | 42 7-8 2

7.5.4 Léks&iy Sildymas
Skirta lékstéms ir indams pasildyti.
Lékstes ir indus tolygiai iSdéliokite ant groteliy. Kad jkaisty tolygiai, jpuséjus Sildymo laikui
lékstes ir indus apverskite. Numatytoji temperatdra — 70 °C. Rekomenduojamas lygis: 2.

7.5.5 Sterilizavimas

Sia funkcija sterilizuokite indus (pvz., kadikiy buteliukus).
Svarius indus padékite ant vidurinio lygio (2 lygis).
Numatytoji temperatdra: 100 °C; numatytoji trukmé: 30 minuciy.

7.5.6 Dziovinimas

Pasirinkite rezima ir atverkite nustatymy ekrang, kad nustatytuméte temperatdra, veikimo
trukme ir pabaigos laika. Numatytoji temperattra — 60 °C. Darbo temperattrg ir trukme
galite pakeisti pasirinke atitinkamas parinktis, tada paspauskite ,Pradéti‘. Arba iskart
paspauskite ,Pradeti® ir gaminkite pagal numatytuosius nustatymus.

7.5.7 Silumos palaikymas

Skirta maistui Siltam islaikyti.
Numatytoji temperatara — 80 °C.
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7.6 Receptai
Recepty funkcija pateikia jvairiy patiekaly i§ anksto nustatyta temperatdra ir gaminimo trukme.
Yra 95 orkaités ir 54 kombinuotos gary orkaités receptai.
* Pagrindiniame ekrane bakstelékite ,Receptai‘ — atsivers orkaités ir kombinuotos gary orkaités
recepty kategorijos.

Recipes

Oven recipes Steamer recipes

» Bakstelékite ,Kombinuotos gary orkaités receptai® ir pasirinkite patiekala.

« |diegti receptai - tai praktiniai gaminimo pasialymai. Gaminimo parametrus galite keisti
pagal savo pageidavimus.

Be to, galite vadovautis skyriuje ,Praktiniai kepimo patarimai ir receptai“ pateiktais
nustatymais.
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8 Priedy naudojimas

8.1 Maisto temperatiiros zondas

Maisto temperatiros zondas matuoja maisto vidaus temperattrg. Pasiekus nustatytg vidaus
temperatlrg, prietaisas nustoja veikti.
Reikia nustatyti dvi temperataras:

* Orkaités temperatirg

* Maisto vidaus temperatirg

Atsargiai!

Naudokite tik pridedamus priedus ir originalias atsargines dalis.

* Produktai turi bati kambario temperataros.

* Maisto temperatdros zondo nenaudokite skysc¢iams.

» Gaminimo metu zondas turi likti jsmeigtas | maista, o jo kiStukas — prijungtas prie lizdo.
» Naudokite sidlomuose receptuose rekomenduojama maisto vidaus temperatarg.

* Gaminimo trukmé priklauso nuo maisto kiekio, pasirinktos funkcijos ir temperataros.

Tinkami produktai: mésa, paukstiena, Zuvis.

1. Jjunkite prietaisg.

2. |]smeikite zondo smaigalj | mésos ar zuvies vidurj, geriausia — | storiausig vieta. |sitikinkite,
kad bent 3/4 zondo ilgio yra maiste.

3. Prijunkite zondga prie prietaiso lizdo. (Ekrane atsiras zondo piktograma #7 .)

4. Nustatykite kepimo funkcijg ir darbo temperatarg (zr. ,Kepimo funkcijos®).

5. Nustate darbo temperatira, nustatykite maisto vidaus temperatara.

6. Bakstelekite ,Pradeti, kad prietaisas pradéty veikti. (Pasiekus vidaus temperatara,
pasigirsta garso signalas, tada prietaisas automatiskai i$sijungia.)

7. Istraukite zondg i$ lizdo ir iSimkite maistg i$ prietaiso.

Ispéjimas!
Zondas gali jkaisti ir nudeginti — iStraukdami ir iSimdami jj elkités atsargiai.

* Kai prijungtas maisto temperatdros zondas, nustatyta orkaités temperatdra negali bati
Zemesné uz nustatytg maisto vidaus temperatara.
* Maisto vidaus temperataros intervalas — 40-95 °C.

« Si funkcija nesuderinama su | 7| Ii' , , ,

specialiosiomis ir valymo funkcijomis.

, @ funkcijomis,
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8.2 Priedy jdéjimas

= i}

Grotelés: jstumkite -groteles | kreipianciasias Kepimo skarda: jstumkite kepimo skardg |
tarp atraminiy strypy taip, kad groteliy atramos kreipianciasias tarp atraminiy strypy.
baty nukreiptos zemyn.

9 Praktiniai kepimo patarimai ir receptai

Pastaba. Jei nenurodyta kitaip, lygiai skai¢iuojami i§ apacios j virsy.

9.1 Praktiniai kepimo patarimai
9.1.1 Kepimas keliuose lygiuose

* Jei norite kepti keliuose lygiuose vienu metu, naudokite ,, “ arba , ‘
funkcija, nes tik Sios dvi funkcijos leidzia kepti keliuose lygiuose.

» Kepdami subtilius kepinius keliuose lygiuose, naudokite kepimo funkcija. Vienu metu
galite naudoti du lygius — pirmajj ir trecigjj, skai¢iuojant i§ apacios.

* Orkaitéje yra 3 lygiai. Kepdami su ,, " funkcija, naudokite

vidurinj lygj. VirSutinis ir apatinis lygiai gauna tiesiogine Silumg ir tinka greitai
paruos$iamiems patiekalams.

» Paprastai naudokite antrgjj ir ketvirtajj lygius i§ apacios. Daug karsc¢io reikalaujancius
patiekalus dékite | antrajj lygj. Pavyzdziui, kepdami mésg ir kitus patiekalus vienu metu,
mésa dékite | antrajj lygj, o kitus patiekalus — j ketvirtajj (skai¢iuojant i§ apacios j virsy).
Kepdami patiekalus, kuriems reikia skirtingos trukmés ir temperataros, nustatykite
kompromising temperattra. Grei¢iau iskepancius patiekalus dékite j ketvirtajj lygj (i$
apacios). Trumpiau kepamus patiekalus i§imkite pirmiausia.

* Po apatinémis grotelémis dékite riebaly surinkimo padékla, o j virsutinj lygj — grilio
groteles.

9.1.2 Greito gaminimo funkcijos naudojimas
Si funkcija greitesné ir patogesné i§ anksto supakuotiems produktams (pvz., $aldytiems i§ anksto
paruosdtiems patiekalams).

9.1.3 Grilio funkcija

Si daugiafunkcé orkaité turi dvi elektrinio kaitinimo parinktis:

virsutinis [ 7] irgrits [T] .
» Naudokite virSutinio kaitinimo elemento funkcijg ir dékite maistg po kaitinimo
elemento centru (rekomenduojamame lygyje).
» Padékite riebaly surinkimo padékla, kad riebalai ar prieskoniai nelaséty ant orkaités
dugno.
¢ |kaitinkite orkaite.
» Rekomenduojama nustatyti auk$¢iausig darbo temperatira.
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9.1.4 Kepimo funkcija (sustiprintas ventiliatorius)
* Si funkcija uztikrina tolygesnj Silumos pasiskirstyma, todél labai pravercia greitam
kepimui. Jg taip pat galima naudoti maistui apskrudinti kepimo pabaigoje, pavyzdziui,
Zuviai ar makarony apkepams.
» Naudodami $ig funkcija, groteles dékite j antrajj lygj (skaic¢iuojant i$ apacios). Kad
riebalai nelaséty ant orkaités dugno ir nerikty, j pirmajj lygj jstatykite riebaly surinkimo
padékla.
« Naudojant $ig funkcija, rekomenduojama nustatyti 200 °C temperattrg. Temperattra
galite koreguoti pagal savo patirtj.

9.1.5 Karsto oro gruzdinimo funkcija
* Naudodami karsto oro gruzdinimo funkcija, maista dékite j treciajj lygi.
Kadangi jjungiami ir virSutinis, ir cirkuliacinis kaitinimo elementai, §i funkcija leidZia gaminti
konvekcijos badu, nevartant maisto — per trumpesnj laikg maistas apkepa traskiai ir be aliejaus.
Tinka bulvytéms, vistienos sparneliams, kepsneliams ir panasiems patiekalams gruzdinti.
* Numatytoji Sios funkcijos darbo temperattra — 230 °C.

9.1.6 Pyragy kepimas

Pyragus dékite j visiskai jkaitintg orkaite. Kepimo metu neatidarykite orkaités dureliy, kad pyragas

nesublitksty.

Bendrieji patarimai:
» Pyrago plutelé per kieta arba sausa: padidinkite temperattrg 10 °C ir sutrumpinkite
kepimo trukme.
» Pyrago plutelé skilinéja: sumazinkite vandens kiekj arba sumazinkite temperatara 10 °C.
» Pyrago plutelé pridega: dékite pyraga Zemesniame lygyje, sumazinkite temperatira ir
pailginkite kepimo trukme.
» Pyrago vidus gerai iSkepes, bet pavirsius lipnus: sumazinkite vandens kiekj,
sumazinkite temperatara ir pailginkite kepimo trukme.
» Pyragas limpa prie formos: formos dugna patepkite riebalais, pabarstykite miltais arba
isklokite kepimo popieriumi.

9.1.7 Picos kepimas

Picai kepti naudokite , “ funkcija — taip pasieksite geriausiy rezultaty:
* |kaitinkite orkaite bent 10 minuciy.
» Naudokite lengva aliuminine picos skardg, padéta ant orkaités groteliy. Naudojant riebaly
surinkimo padéklg, kepimo trukmé pailgéja, o picos pagrindas gali tinkamai neapskrusti.
* Kepdami stenkités daznai neatidarinéti orkaités dureliy.
¢ Keliy sluoksniy picai strj rekomenduojame déti kepimo metu.
* Kepdami pica dviejuose lygiuose, bent 10 minuciy jkaitinkite orkaite, nustatykite 220 °C
temperatarg ir picas dékite j antrajj ir ketvirtajj lygius (skaic¢iuojant i§ apacios).

9.1.8 Zuvies ir mésos kepimas

» Kepdami paukstieng ir zuvj, nustatykite 180-200 °C temperatira.

* Norédami iSkepti minksta ir sultinga jautieng ar érieng su traskia plutele, pirmiausia
trumpai kepkite aukstoje 200-220 °C temperataroje, tada temperattrg sumazinkite.
 Paprastai kuo didesnis maisto pavirSiaus plotas, tuo Zemesne temperatirg reikia
nustatyti. Mésg dékite groteliy centre, o po jomis - riebaly surinkimo padékla.

* [sitikinkite, kad grotelés yra orkaités viduryje. Norédami padidinti kaitrg orkaités
apacioje, pakeiskite apatiniy groteliy padét;.
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» Kepant kepsnius, Siek tiek jpjovus jy pavirSiy, kepsnys iSkepa tolygiau.

9.2 Rekomenduojami receptai

9.2.1 Jprastas kaitinimas - pyragai / teslos gaminiai / duona

Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Duonos vainikas 170-190 30-40 3
Mafinas su kremu 190-210 20-35 3
Biskvitinis vyniotinis 180-200 10-20 3
Kreminis migdoly pyragas|190-210 20-30 3
Vaisiy pyragas 170 35-55 3
Mielinis keksiukas 160-180 40-80 3
Sifoninis biskvitas 160-180 20-40 2
Biskvitas 160-180 20-40 3
Keksiukas 170 20-30 3
9.2.2 Kepimas - sausainiai
Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Tarta 160-180 20-30 3
Vaisinis keksas 160-180 40-45 3
Riedutiniai sausainiai 160-180 40-50 3
Mafinas 160 25-30 3
Plonas blynas 180-200 30-35 1
Keksiukas 180-200 20-25 1
Sario pyragas 190-210 15-20 1
Vyniotinis su kremu 160-180 20-25 3
Sausainiai 160-180 20-25 3
9.2.3 Pica
Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Pica (plonas padas) 210-230 15-25 1
Pica (su_jvairiais
priedais 180-200 20-30 1
Kiausiniy tartaleté 180-200 40-55 1
Ananasy pyragas 160-180 45-60 1
Obuoliy pyragas 150-170 50-60 1
Darzoviy pyragas 160-180 50-60 1
Napoleono tortas 160-180 45-55 1
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9.2.4 Virsutinis kaitinimas

Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis

Jautienos kepsnys 210-230 30-40 3

Jautienos filé kepsnys |230 20-30 3

Kiaulienos karbonadas |210-230 30-40 3

Visa zuvis (500-1000 g)|210-230 15-30 312

9.2.5 Grilis

Patiekalas Laikas (min) Lygis

Mésainio paplotélis 8-10 4

Desrelés 10-12 4

I8pjova 10-12 4

Jautiena 7-10 4

Skrebudiai 1-3 4

9.2.6 Greitas gaminimas

Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis

Saldyta pica 200-220 15-25 3

Plonos bulvytés 190-210 15-25 3

Maltiniai 190-210 20-40 3

Bulviniai blynai 210-230 20-30 3

Saldyti pyragéliai 210-230 30-35 3

Saldyti vistienos kepsneliai| 210-230 15-20 3

Vistienos sparneliai 180-200 20-25 3

Sausainiai 180-200 15-18 3
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9.2.7 Maisto temperatiiros zondas

Patickalas Vidaus temp. (°C)
Mazai kepta Vidutiniskai Gerai kepta

Jautiena Jaut?enos !(Vepsnys 45 60 70

Jautienos iSpjova 45 60 70
. Vidaus temp. (°C)

. Maziau Vidutiniskal [abiau

Kiauliena Kumpis 80 84 88

Versiena Versienos kepsnys 75 80 85

Eriena / aviena| Eriuko koja 80 85 88
Kepta ériuko koja 65 70 75

Paukstiena | vista (visa/puse/kratinele) 80 83 86
Antis (visa/puse) 75 80 85
Kalakutas (visas/kratinélé) 75 80 85
Antis (kratinélé) 60 65 70

Zuvis Zuvis (visa/didelé/garinta) 60 64 68
Zuvis (visa/didelé/kepta) 60 64 68

Apkepas

(paruostas) | Brokoliai, cukinijos 85 88 91

o o aceaple = o a1

9.2.8 Garai ir kepimas - didelés drégmeés receptai

Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
KiauSiniy kremas / 90 35-45 3
pudingas

Plona Zuvies filé 85 15-25 3
Stora zuvies filé 90 25-35 3
Visa zuvis (350 g) 90 20-30 3
Visa zuvis (1000 g) 90 30-40 3
Kepti koldunai 120-130 40-50 3
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9.2.9 Garai ir kepimas - vidutinés drégmeés receptai

Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
j]vairi duona (500- 180-190 45-60 3
000 g)

Bandelés 180-200 25-35 3
Saldi duona 160-170 30-45 3
Troskinta mésa 140-150 100-140 3
Sonkauliai 140-150 75-100 3
Kepta Zuvies filé 170-180 25-40 3
9.2.10 Garai ir kepimas - mazos drégmeés receptai

Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Kiaulienos kepsnys (1000 g) 160-180 90-100 3
Jautienos kepsnys (1000 g) 180-200 60-90 3
Versienos kepsnys (1000 g) 180 80-90 3
Zalios mésos vyniotinis (500 g) 180 30-40 3
Visa vista (1000 g) 180-210 50-60 3
Visa antis (1500-2000 g) |180 70-90 3
Makarony apkepas 170-190 40-50 3
Lazanija 170-180 45-55 3
9.2.11 Tik garai - vaisiai

Produktas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Obuoliy skiltelés 99 10-15 2
Uogos 99 10-15 2
Kriausé 95 20-25 2
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Darzovés

Produktas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
BaklaZzanas 99 15-25 2
Ziedinis kopustas (visas) 99 35-45 2
Brokolis (visas) 99 30-40 2
Brokolis (gabaléliais) 99 13-15 2
Gryby griezinéliai 99 15-20 2
Zirneliai 99 20-30 2
Pankolis 99 25-35 2
Morkos 99 25-35 2
Kopusty juostelés 99 25-35 2
Papriky juostelés 99 15-20 2
Sparaginés pupelés 99 35-45 2
Briuselio kopdstai 99 25-35 2
Burokéliai 99 70-90 2
Zalieji $paragai 99 15-25 2
Baltieji Sparagai 99 25-35 2
Spinatai 99 15-20 2
Lesiai 99 25-35 2
Garbanotieji kopuastai 99 20-25 2
Mazos cukinijos (riekelés) 99 15-25 2
Molitgas (gabaléliais) 99 15-25 2
Batatai 99 20-30 2
Bulves 99 15-25 2
Cukriniai kukurazai 99 30-40 2
Zuvis

Produktas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Sviezios krevetés 85 20-25 2
Saldytos krevetés 85 30-40 2
Sviezios Zuvies gabaléliai 80 10-15 2
Lasisos file 85 20-30 2
Jary eSerys 80 10-25 2
Otas 80 12-25 2

29

Paruosta ir idversta i§ angly kalbos TECHZONA.It



Mésa

Produktas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Antienos kratinélé 90 30-50 2
Vistienos kratinélé 90 25-35 2
Visa vista (1000-1200 g) 99 60-70 2
Kiausiniai

Produktas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Senesni kiau$iniai 99 18-21 2
Sviezesni kiausiniai 99 12-13 2
Minkstai virti kiausiniai 99 10-11 2

9.2.12 Vakuuminis gaminimas Zemoje temperatiroje

Mésa

* Lentelése nurodyta trukmé yra maziausia reikalinga gaminimo trukmé; pagal pageidavimg

ja galima pailginti.

» Naudokite tik mésa be kauly, kad nepazeistuméte vakuuminio maiselio.
» Kad mésos tekstdra bty geresné, apkepkite jg pries vakuumuodami arba po to.

Mésa: jautiena

Svoris 7 4

Produktas Storis porcijos (g) | Temp. (°C) | Laikas (min) Lygis
Rausvas kepsnys 4cm 800 60 110-120 3
Gerai keptas kepsnys Acm 800 65 90-100 3
Rausvas versienos kepsnys| 4cm 800 60 110-120 3
Gerai keptas verSienos kepsnys Acm 800 65 90-100 3
Mésa: ériena

Svoris / 4 porcijos
Produktas Storis (g) Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
MaZai kepta ériena 3cm 600-650 60 180-190 3
Vidutinidkai kepta ériena 3cm 600-650 65 105-115 3
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Zuvis / juros gérybeés
* Nenaudokite didesniy Zuvy nei nurodytos lenteléje.
* Prie$ dédami Zuvies filé | vakuuminius maiselius, nusausinkite ja popieriniais ranksluosciais.

Produktas Storis Svoris / 4 porcijos (g) | Temp. °C | Laikas (min) |  Lygis
Dorady filé 4vnt. /1cm 500 70 25 3
Jary eseriy filé 4 vnt. /1cm 500 70 25 3
Menké 2vnt./2cm 650 65 70-75 3
Moliuskai kiautuose - 1000 95 20-25 3
Luptos krevetés - 500 75 26-30 3
Upetakio file") 2/1,5 cm 650 65 55-65 3
LasiSos filé) 3cm 800 65 100-110 3

1) Kad maziau netekty baltymy, 30 min. pamirkykite Zuvj 10 % saryme ir nusausinkite popieriumi.

Darzovés

» Darzoves, kurias reikia nulupti, nulupkite prie§ gaminima.
» Kad baty skaniausia, gaminkite iSkart po paruo$imo.

Produktas Storis Svoris / 4 porcijos (g)| Temp. (°C) | Laikas (min) Lygis
Zalieji

éparejngai Nepjaustyti 700-800 90 40-50 3
Baltieji

Sparagai Nepjaustyti 700-800 90 50-60 3
Cukinija 1cm 700-800 90 35-40 3
Baklazanas 1cm 700-800 90 30-35 3
Molitgas 2.cm 700-800 90 25-30 3
Paprika Juostelés 700-800 95 35-40 3
Morkos 0,5 cm 700-800 95 35-45 3
Pankolis lcm 700-800 95 35-45 3
Bulves 1cm 800-1000 95 35-45 3
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Vaisiai
* Vaisius, kuriuos reikia nulupti, nulupkite pries gaminima.
» Kad kriaudés ir obuoliai nepakeisty spalvos, nuplove ir supjauste iSkart pamerkite juos |
citriny sultis.
* Kad baty skaniausia, gaminkite iSkart po paruosimo.

i Svoris / 4 f)orcijos
Vaisiai Storis (g Temp. (°C) | Laikas (min) Lygis
Persikas Pusémis 4 vnt. 90 20-25 3
Slyva Pusémis 600g 90 10-15 3
Mangas 2x2 cm kubeliai 2 vnt. 90 10-15 3
Nektarinas Pusémis 4 vnt. 90 20-25 3
Ananasas 1cm 600g 90 20-25 3
Obuolys Ketvirciais 4 vnt. 95 25-30 3
Kriausé Pusémis 4 vnt. 95 15-30 3
9.2.13 Sildymas garais
Patiekalas Temp. (°C) Laikas (min) Lygis
Atvésinti zalumynai 2509 120-130 515 3
1kg 120-130 15-25 3
& . . . Paruosti patiekalai 120-130 15-25 3
saldyt' patleka"al Sriuba 7 troskinys (400 ml) 120-130 10-25 3
Makaronai 120-130 8-25 3
Garnyras Koldtnai 120-130 8-25 3
Bulves 120-130 8-25 3
Bandelés 150-160 10-20 3
Kepiniai Pyragéliai 180 @ 4-10 3
[Skepta pica 170-180 @ 5-10 3
(1) Reikia jkaitinti.
9.2.14 Teslos kildinimas
Zalia tedla
Produktas Temperatara (°C) Laikas (min) Lygis
Vaisinis pyragas 35-40 10-20 2
Picos tesla 35-40 10-15 2
Balta duona 35-40 15-25 2
Bandelés 35-40 15-25 2
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9.2.15 DZiovinimas

Darzovés

o . Lygis
Produktas Temp. (°C) Laikas (val.) Thgs Tlyga
Pupelés 60-70 6-8 2 1/4
Paprika 60-70 5-6 2 1/4
Gryby griezZinéliai 50-60 6-8 2 1/4
Sakniavaisiai (morkos) 70-80 6-8 2 1/4
Zoleles 40-50 2-3 2 1/4
Vaisiai

o . Lygis
Produktas Temp. (°C) Laikas (val) Tlygis 2 lygiai
SlyVOS 60-70 8-10 2 1/4
Abrikosai 60-70 8-10 2 1/4
Obuoliy gabaléliai 60-70 6-8 2 1/4
Persikai 60-70 6-8 2 1/4

10 Valymas ir techniné priezZiiira

10.1 Orkaités dureliy valymas

@ Jprasto naudojimo metu orkaités durelés nenuimamos. Taciau jei jas reikia nuimti (pvz.,
=

valyti), atlikite toliau nurodytus veiksmus. Pastaba. Orkaités durelés sunkios.

Norédami kruopsciau isvalyti orkaite, nuimkite dureles taip:
* Visiskai atidarykite orkaités dureles (1 pav.).

* ki galo atlenkite abiejy vyriy fiksavimo svirtis A (2 pav.).

* Laikykite dureles, kaip parodyta (3 pav.).
« Svelniai pridarykite dureles, kol fiksavimo svirtys A uzsikabins uz vyriy svir¢iy B, tada
iZkelkite dureles (4 pav.).

* Dureles jstatykite atgal atlikdami Siuos veiksmus atvirkstine tvarka.

1 pav.

2 pav.
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Vidinio stiklo iSémimas:

» Dvigubos orkaités durelés: atsuktuvu iSsukite du virSutinj dureliy laikiklj laikan¢ius varztus,
tada nuimkite laikiklj (1 pav.).

* Atsargiai itraukite vidinj stikla (2 pav.).

* Nuvalykite stiklg tinkama valymo priemone ir nusausinkite minksta $Sluoste.

» Tokiu paciu badu nuvalykite iSorinio stiklo vidine puse.

* |$vale stikla jstatykite atvirkstine tvarka.

-

1 pav. 2 pav.

10.2 Vandens talpyklos valymas

L! |Nenaudokite Svei¢iamyjy kempiniy.
Neplaukite indaplovéje.

¢ Vandens talpyklos i§émimas i$ prietaiso:

1. Nuimkite vandens talpyklos dangtel;j. Kaip
parodyta paveikslélyje, pakelkite dangtelj nuo
galinio talpyklos krasto.

2. I8imkite pertvara.

3. Visas talpyklos dalis nuskalaukite $variu
vandeniu.

o ISvalytos talpyklos surinkimas:

1. |statykite pertvara j talpykla.

2. Uzdékite dangtelj. Pirmiausia jstatykite priekinius
fiksatorius, tada prispauskite dangtelj prie
talpyklos.

3. |statykite talpykla j prietaisa.

4. Spausdami plokste, jstumkite talpykla iki galo |
orkaite,

kol ji uzsifiksuos.
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10.3 Valymo garais funkcija

¢ Norédami paleisti valymo garais programa, atlikite Siuos veiksmus:

1. ISimkite visus priedus ir nuimkite kreipianciyjy laikiklius.

2. Valymo ekrane bakstelékite valymo garais piktograma, nustatykite norima temperatarg ir
trukme, tada bakstelékite .Pradéti”.

atznaard

3. Programai pasibaigus, nusluostykite orkaités kamerg sausa Sluoste ir vél jstatykite
kreipianciyjy laikiklius.

10.4 Kalkiy Salinimas
Veikiant gary generatoriui, vandenyje esantis kalcis gali kauptis ir sistemos viduje sudaryti
nuosédas. Tai gali pabloginti gary kokybe, gary generatoriaus veikima ir maisto kokybe. Kad
taip nenutikty, gary kontdre reikia reguliariai 8alinti kalkes ir kalcio nuosédas.
Siame gaminyje yra kalkiy $alinimo funkcija, kurig galima jjungti dviem badais:
e Automatinis priminimas Salinti kalkes:
Pirma kartg naudodami prietaisg, nustatykite kalkiy $alinimo lygj. Po nustatyto naudojimo
karty skai¢iaus prietaisas primins, kad reikia pasalinti kalkes.

¢ Rankinis kalkiy Salinimas:

Valymo ekrane bakstelékite kalkiy Salinimo piktograma — programa bus paleista rankiniu

badu. Vadovaukités ekrane pateikiamais nurodymais. Visas procesas trunka apie 1,5 val.

Rankinis kalkiy alinimas atliekamas taip:
1. ISimkite i$ orkaités visus priedus.

\

2. Padékite kepimo skarda ant kameros dugno. K

3. Vieng kalkiy $alinimo i$leidimo Zarnelés galg I “Iasrgzlglmo
prijunkite prie iSleidimo angos, o kitg laisvai o
nuleiskite | kepimo skarda, kaip parodyta L S;':ﬁ‘;’l‘e'”e
paveikslélyje. |

4. Valymo ekrane pasirinkite kalkiy $alinimo 7_‘ | Kepimo
funkcija. Bakstelekite ,Pradeti*. ‘; ||| skarda
Ekrane bus paprasyta istustinti vandens

talpykla ir jpilti kalkiy $alinimo priemonés. T =L
5. Istraukite vandens talpyklg ir jpilkite j jg kalkiy $alinimo priemonés.

6. Pripildykite talpykla vandens iki zymos ,MAX®.
7. Tinkamai jstatykite vandens talpykla atgal j prietaisa.
8. Bakstelékite ,Patvirtinti®, kad pradétuméte. (Prasidés pirmoji programos dalis — kalkiy $alinimas.

Sis etapas trunka apie 70 minugiy.)
) Pasit_)aigus pirmajam etapui, i$pilkite neSvary vandenj i§ kepimo skardos ir vél jdékite skarda j

orkaite.

10. 188oks pranesimas: ,ISimkite vandens talpykla, idvalykite ja ir pripildykite $varaus vandens.”

ISpilkite i$ talpyklos likusj skystj ir pripildykite jg $varaus vandens.

11. Vél jstatykite talpykla.

12. Bakstelékite ,Patvirtinti, kad pradétuméte. (Prasidés antroji programos dalis — skalavimas. Sis
etapas trunka
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apie 20 minugéiy.)

1. Baige $alinti kalkes, iSpilkite neSvary vandenj i§ kepimo skardos ir likusj vanden;j i§
talpyklos. Automatinis kalkiy $alinimas atliekamas taip pat, kaip apradyta pirmiau.

2. Kalkes $alinti ir skalauti galima esant atidarytoms arba uzdarytoms orkaités dureléms.
3. Atidarius dureles, orkaités ap$vietimas jsijungia automatiskai, o uzdarius — i$sijungia.

4. Orkaités apsvietima galite jjungti ir iSjungti apSvietimo mygtuku.

10.5 Lemputés keitimas

Padékite Sluoste ant orkaités kameros dugno, kad nepaZzeistuméte lemputés gaubto ir

lemputés.
Elektros smagio pavojus! Prie§ keisdami lemputg, atjunkite prietaisq nuo maitinimo $altinio.
Lemputés gaubtas ir lemputé gali buti karsti — prie$ keisdami leiskite ji vesti

¢ Virsutinés apvalios lemputés keitimas:

1. Pasukite lemputés gaubta prie$ laikrodZio

rodykle ir nuimkite jj.

2. Nuimkite metalinj ziedg ir nuvalykite stiklinj
gaubta.

3. Jsukite naujg G9 lempute.

4. Pritvirtinkite metalinj Zieda prie stiklinio gaubto.

5. Uzdékite stiklinj gaubta.

 Soninés kvadratinés lemputés keitimas:
1. 18imkite kairjjj kreipian¢iyjy laikiklj.

2. Atsuktuvu nuimkite iSorinj gaubta. |
3. I18ardykite ir nuvalykite metalinj rémelj ir tarpiklj.
4. |statykite naujg lempute.

5. Veél jstatykite metalinj rémelj bei tarpiklj ir
priverzkite varztus.

6. Vél jstatykite kreipianciyjy laikiklj.
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11 Techniné prieziiira ir aptarnavimas
11.1 Dazniausios problemos ir trik¢iy Salinimas

A Nebandykite patys iSardyti korpuso!

* Montavimo, techninés priezidros ir remonto darbus gali atlikti tik jgalioti specialistai.
Nejgalioty asmeny atliktas remontas ar techniné priezitra gali kelti pavojy.

» Gamintojas neatsako uz pavojus, kilusius dél nejgalioty asmeny atlikty darby.

* Prietaisg vél prijunkite prie maitinimo tik baige techninés priezidros darbus.

Problema: orkaité nekaista

Galimos priezastys Sprendimas

- Orkaité gali bati nejjungta. - Jjunkite orkaite.

- Gali bati nenustatytas laikrodis. — Patikrinkite, ar pritaikyti norimi nustatymai.

- Galéjo perdegti namy elektros saugiklis arba Pakeiskite saugiklj arba jjunkite automatinj jungiklj.
suvelktl automatinis jungiklis. Jei problema islieka, kreipkités j klienty

aptarnavimo tarnyba.

Problema: triuksmas po gaminimo
- Po gaminimo veikia ausinimo ventiliatorius. -  Tai normalu.

Problema: neuzsidega apSvietimas o
Pazeista lemputé. Pakeiskite lempute.

Problema: nepavyksta tinkamai jstatyti vandens talpyklos

~  Netinkamai uzdétas dangtelis. - Tinkamai uzdekite dangtelj.
Nejstatyta pertvara. Tinkamai jstatykite pertvara.
~  Talpykla nejstumta iki galo. —  Jstumkite talpykla iki galo.

Problema: po kalkiy 3alinimo kameroje lieka neSvaraus vandens
- Kalkiy $alinimo metu netinkamai padéta —  Tinkamai_padékite kepimo skardg ir iSleidimo
kepimo skarda arba iSleidimo zarnelé. zarnele. Zr. skyriy ,Kalkiy $alinimas®.
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Klaidos kodas: E03
- Kaitinimo elemento Zemos
temperattros gedimas.

Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Klaidos kodas: EO5
- Kameros NTC jutiklio gedimas.

Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Klaidos kodas: E06
Boilerio NTC jutiklio gedimas.

Kreipkités | klienty aptarnavimo tarnyba.

Klaidos kodas: E09
- Rysio klaida.

Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Klaidos kodas: E10

- |spéjimas apie vandens trakuma.

Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

Klaidos kodas: E12
- Zondo trumpasis jungimas.

Kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.

11.2 Techniniai duomenys

Orkaités matmenys: (P) 594 x (A) 594 x (G) 554,2 mm

Vardiné jtampa: 220-240 V
Vardinis daznis: 50/60 Hz
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