Dreame Stand Mixer MX60 DREAME

Operating and Safety Instructions

For indoor and household use only



Welcome to Dreame Products
Register Your Product

% https://global.dreametech.com

Product Features and Technical Specifications

Product Name: Stand Mixer

Model Number: MX60

Rated Voltage: 220-240 V~

Rated Frequency: 50-60 Hz

Bowl Capacity: 6 L

Main Body Material: Metal

Motor Type: DC

Rated Power: 600 W

Number of Speeds: 12

Max Flour (Dry): 1.5 kg

Max Water (Wet): 0.9 L

The Off Mode power consumption is 0.46 W
The appliance reaches Off Mode automatically after 10 minutes of inactivity



SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

Sios svarbios saugos priemonés yra neatsiejama prietaiso naudojimo dalis. Prie§ naudodami prietaisg pirma karta, atidziai
perskaitykite visas saugos priemones. ISsaugokite Sig instrukcija, kad galétuméte pasinaudoti ja ateityje arba perduoti kitiems
naudotojams.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje; jj eksploatuoti batina grieztai laikantis $ios instrukcijos. Visada dirbkite atsargiai ir
ijspékite kitus apie galimus pavojus.

|spéjimas: Netinkamai naudojant prietaisg galima susizaloti!

A |SPEJIMAS:

1 Vaikams §j prietaisg naudoti draudziama. Laikykite prietaisg ir jo maitinimo laidg vaikams nepasiekiamoje vietoje.

2 Asmenys, turintys riboty fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy arba neturintys patirties ir reikiamy ziniy, §j prietaisa gali naudoti
tik priziarimi, instruktuoti apie saugy naudojima ir suprate galimus pavojus.

3 Vaikams draudziama Zaisti su Siuo prietaisu.

4 Jei prietaisas naudojamas netoli vaiky, juos turi atidziai priziGréti suaugusieji.

5 Pazeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, jgaliotasis techninés priezitros atstovas arba
panasios kvalifikacijos specialistai.

6 Sis prietaisas pritaikytas tik buitiniams poreikiams, jis néra skirtas komerciniam naudojimui. Nenaudokite prietaiso ne pagal
paskirtj. Nenaudokite vaziuojanciose transporto priemonése, valtyse ar lauke. Netinkamas naudojimas gali tapti traumy
priezastimi.

7 Kai prietaiso nenaudojate, jj iSjunkite ir iStraukite kistukg i$ elektros lizdo.

maisto plakiklj, iSimkite i$ jo priedus.
9 Prie$ keisdami priedus ar liesdami judancias dalis, prietaisg iSjunkite ir iStraukite kistuka is lizdo.
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SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

A |SPEJIMAS:

10 Saugodamiesi elektros smugio, nemerkite maitinimo laido, kistuko ar prietaiso korpuso j vanden;j ar kitus skyscius.

n Naudokite tik su Siuo maisto plakikliu pateiktus priedus ir maiSymo dubenj. Nenaudokite jokiy kity, nepridéty priedy.

12 Nepalikite maitinimo laido kabéti vir$ stalo ar stalvirSio krasto, saugokite, kad jis nesusipinty ir nesiliesty prie karsty pavirsiy.

13 Venkite salycCio su judanciomis prietaiso dalimis. Kad iSvengtumeéte traumy ir prietaiso sugadinimo, veikimo metu laikykite rankas,
plaukus, drabuzius, taip pat menteles ar kitus jrankius atokiau nuo priedy ir maiSymo dubens.

14 Norédami i§jungti prietaisa, paspauskite ir palaikykite sukamajg rankenéle, kol pasigirs garsinis signalas ir uzges indikatoriaus
lemputé.

15 Prie§ naudodami pirma kartg, nuimkite ir tinkamai pasalinkite visas pakavimo medziagas bei reklaminius lipdukus.

16 Nestatykite prietaiso ant kar3¢io altiniy (pvz., elektriniy kaitlenciy, orkaiciy ar Sildytuvy) arba $alia jy.

17 Palikite bent 20 cm atstuma tarp prietaiso ir sieny, uzuolaidy ar kity kars¢iui bei garams neatspariy daikty. Virs prietaiso ir aplink
ji turi bati pakankamai vietos tinkamai ventiliacijai.

18 Kad prietaisas neperkaisty, neuzdenkite ventiliacijos angy, esanciy ant plakiklio galvutés ar pagrindo.

19 Nestatykite veikiancio prietaiso prie stalvirSio ar stalo krasto. |sitikinkite, kad pavirSius yra tvirtas, lygus, Svarus ir sausas, nes
veikimo metu atsirandanti vibracija gali prietaisg pajudinti.

20 Norédami atjungti maitinima, pirmiausia prietaisg iSjunkite, tada iStraukite kistuka i$ lizdo.

21 Nepalikite veikiancio prietaiso be priezilros.

22 Nejudinkite prietaiso, kai jis veikia.

23 Su prietaisu ir jo priedais elkités atsargiai. Prietaisui veikiant, nekiskite pirsty j maiSymo dubenj ar prie priedy.

24 Jei ] maiSymo dubenj jkrenta SaukStas, mentelé ar kitas daiktas, nedelsdami iSjunkite prietaisg ir iStraukite kiStukga i$ elektros

lizdo. Tik tada iSimkite jkritusj daikta.
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SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

A |SPEJIMAS:

25 Nekiskite ranky j maiSymo dubenj, kol prietaisas néra atjungtas nuo tinklo ir visiskai sustojes.

26 Pries iSrinkdami dalis jsitikinkite, kad variklis ir priedai visiSkai sustojo.

27 Prie$ atfiksuodami ir pakeldami plakiklio galvute, jsitikinkite, kad grei¢io reguliavimo rankenélé nustatyta j padétj ,0", prietaisas
iSjungtas, o kiStukas iStrauktas i$ lizdo. Prie§ iSimdami apdorotus ingredientus i§ maiS§ymo dubens, pirmiausia nuimkite priedus
nuo plakiklio galvutés.

28 Nevalykite prietaiso metalineémis Sveitimo kempinélémis. Jy dalelés gali patekti j vidinius elektrinius komponentus ir sukelti
elektros smugio pavojy.

29 Palaikykite maisto plakiklio $varg ir laikykités nurodymy, pateikty instrukcijos skyriuje ,Valymas ir prieziara“.

30 Prie$ valydami, nuo plakiklio galvutés visada nuimkite priedus. Prie$ iSimdami ingredientus i$ dubens, jsitikinkite, kad variklis ir
priedai visiskai sustojo.

31 Nenaudokite prailginimo laidy.

32 Naudodami prietaisa jsitikinkite, kad maitinimo laidas yra visiSkai iSvyniotas.

33 Veikimo metu maiSymo dubenyje neturi bati jokiy pasaliniy daikty, pavyzdziui, Sauksty ar menteliy.

34 Neatfiksuokite ir nekelkite plakiklio galvutés, kol prietaisas veikia.

35 Kad iSvengtuméte nudegimy pavojaus, neapdorokite ingredienty, kuriy temperatara virsija 60 °C. Niekada nedékite karsto
maisto j maiSymo duben.

36 Sis prietaisas skirtas tik te$lai minkyti, musams, kremames, kiausiniy baltymams ar panasiems ingredientams plakti ir maigyti.

37 Nemodifikuokite prietaiso be gamintojo leidimo.

38 Atidziai perskaitykite visus instrukcijoje pateiktus nurodymus, ypac saugos priemones.

39 Prie§ naudodami pirma kartg ir po kiekvieno naudojimo patikrinkite, ar nepazeistas maitinimo laidas.
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SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

A |SPEJIMAS:

40 Jsitikinkite, kad maitinimo laidas nekelia pavojaus uzkliGti, néra prispaustas ar perlenktas.

14 Prietaiso viduje yra auksta jtampa. Neatidarykite korpuso ir nekiskite jokiy daikty j ventiliacijos angas.

42 Norédami visiSkai atjungti prietaisg nuo maitinimo Saltinio, iStraukite kistuka i$ lizdo. Atjungdami visada laikykite uz kistuko;
niekada netraukite uz laido.

43 Prie§ jjungdami prietaisa jsitikinkite, kad visi priedai jstatyti tinkamai ir saugiai.

44 Jjungus prietaisg, pavaros velenas pradeés suktis. Veikiant prietaisui, nekiskite ranky prie pavaros veleno zonos. Kad uztikrin-
tumeéte sauguma, visada tinkamai jstatykite maiSymo duben;.

zmoniy sveikatg nuo galimos Zalos dél nekontroliuojamo atlieky Salinimo, atsakingai jas perdirbkite - taip skatinsite tvary
pakartotinj materialiniy iStekliy naudojima. Norédami grazinti naudotg jrenginj, naudokités grazinimo ir surinkimo sistemomis

E Sis Zenklinimas nurodo, kad gaminio negalima i$mesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Siekdami apsaugoti aplinkg ir
arba kreipkités j pardavéja, i$ kurio jsigijote gaminj. Jie gali priimti § gaminj aplinkai saugiam perdirbimui.

ISsaugokite $ig instrukcija.
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GAMINIO DALIY APRASYMAS

Patikrinkite, ar jsigyto gaminio komplektacijoje yra visos dalys. Jei ko nors traksta, susisiekite su mumis per 14 dieny nuo jsigijimo datos.

This product includes the following items:Sj gaminj sudaro $ios dalys:
Stacionariojo plakiklio korpusas, 1 maiSymo dubuo, 1 ploks¢iasis plakiklis, 2 teSlos kabliukai (ilgas ir trumpas), 1 neradijanciojo

plieno plakimo Sluotelé, 1 apsauga nuo taskymosi, naudotojo instrukcija ir trumpasis pradzios vadovas.

Plakiklio galvute

Daugiafunkcis w ..
iSplétimo prievadas @ g/o Funkcijy ekranas
0
Apsauga nuo )@ Mygtukas
taskymosi [ —
ApSvietimo
— lemputeé

Pagrindas

MaiSymo dubuo
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GAMINIO DALIY APRASYMAS

Ploksciasis plakiklis Plakimo Sluotelé Teslos kabliukai (ilgas ir trumpas)

A Pastaba:

1. Daugiafunkcis iSplétimo prievadas leidzZia iSplésti prietaiso galimybes naudojant papildomus priedus, pavyzdziui, mésos malimo
masinéle, makarony gaminimo antgalj, deSry kim§imo prieda ir kt. Suderinamus priedus naudotojai turi jsigyti atskirai.

2. Prietaise sumontuoti du pavaros velenai. llggjj ir trumpajj teslos kabliukus galima montuoti ir naudoti tik kartu. Naudojant ploksciajj
plakiklj arba Sluotelg, draudziama vienu metu montuoti du maiSymo antgalius.
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MENIU EKRANAS

Piktogra

¥ ISPEED

¥ SPEED OITIME

Funkcijos

Greicio lygio rodmuo

Pastab

Rodomas esamas greicio lygis nuo 0
(minimalus) iki 12 (maksimalus).

OITIME

Veikimo laiko rodmuo / Atbulinés atskaitos laikmatis

1. Jei laikas nenustatytas: Pradéjus veikti,
rodomas praéjes veikimo laikas.

2. Jei laikmatis nustatytas: Pradéjus veikti,
rodoma atbuliné laiko atskaita.

4+

Pridéti laiko

Kiekvienas paspaudimas prideda 50 sekundziy.
Paspauskite ir palaikykite, kad laikas baty
pridedamas greitai ir nepertraukiamai.

Sumazinti laiko

Kiekvienas paspaudimas atima 30 sekundziy.
Paspauskite ir palaikykite, kad laikas baty
atimamas greitai ir nepertraukiamai.
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MENIU EKRANAS

Piktograma ij Pastaba

1. Budéjimo rezimas: Paspauskite ir palaikykite apie
2 sekundes; pasigirs ilgas garsinis signalas (1
sekundés). SPEED ir TIME rodmenys nustos
mirkseti (,-=" ir ,~—:==") ir pradés Sviesti pastoviai

(,00" ir ,00:00"). Prietaisas jsijungia, uzsidega

\ indikatoriaus lemputé. Veikimo rezimas:

Paspauskite ir palaikykite apie 2 sekundes;

\ 1. Pagpaudimas ir palaikymas: [jungiamas budéjimo pasigirs garsinis signalas, prietaisas nustos veikti,
\ I I | rezimas. SPEED ir TIME rodmenys vél pradés mirkseti (,-="

2. Trumpas paspaudimas: Sustabdomas (pauzé) arba ir ,===="), Isijungs budejimo rezimas, o indikatori-
/ atnaujinamas veikimas. aus lempute uzges.
2. Veikimo metu spustelékite vieng karta, kad
padarytumeéte pauze; spustelékite dar karta, kad
testumeéte darba.

3. Sukimas: Reguliuojamas greicio lygis.

3. Sukite laikrodzio rodyklés kryptimi, kad palaipsniui
didintuméte greitj; prietaisas pradés veikti vos
pasukus. Sukite prie$ laikrodZio rodykle, kad
palaipsniui mazintuméte greitj; pasiekus O lygj,
prietaisas nustos veikti.

Sukamoji rankenéle
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PRIETAISO SURINKIMAS

Nuo prietaiso nuimkite visas apsaugines
pléveles, lipdukus ir kitas pakavimo medziagas.

Pasirinkite saugy, stabily pavirSiy netoli lengvai
pasiekiamo elektros lizdo. [sitikinkite, kad vir$ prietaiso
yra pakankamai vietos plakiklio galvutei pakelti.

442 mm

Prie$ naudodami pirma karta, kruopsciai
nuvalykite prietaisa ir visus priedus. Nuvalytus
priedus gerai nusausinkite.

Paspauskite ir palaikykite mygtuka, tada
pakelkite plakiklio galvute.

Sutapdinkite teslos kabliuko, Sluotelés arba ploksciojo

plakiklio iSpjova su kais¢iu, esanciu ant pavaros veleno.

Stumkite prieda aukstyn ir pasukite pagal laikrodZio
rodykle, kol jis uzsifiksuos, tada atleiskite.

Padékite maiSymo dubenj ant pagrindo atramos
ir pasukite dubenj rodyklés kryptimi, nurodyta
. ®" rodykle, kad jis tinkamai uzsifiksuoty.
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PRIETAISO SURINKIMAS

Siek tiek kilstelékite plakiklio galvute,
paspauskite ir laikykite mygtuka, tada vél
nuleiskite galvute, kol ji saugiai uZsifiksuos
pagrinde.

Uzdékite apsauga nuo taskymosi ant maiSymo dubens.

Jjunkite prietaiso kiStuka j elektros lizda,
atitinkantj techninius duomenis ir montavimo
reikalavimus.

220-240 V~
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PIRMASIS NAUDOJIMAS

1.
2
3.
4

10

1.

43

Paspauskite ir palaikykite nuspaude mygtuka, tada prilaikydami ranka pakelkite plakiklio galvute.

. Atsizvelgdami j ingredientus, jstatykite tinkama maisymo antgalj.

Sudékite ingredientus j maiSymo dubenj; neperpildykite.

. Padékite maiSymo dubenj ant pagrindo atramos ir visiskai pasukite dubenj rodyklés kryptimi, nurodyta ,&

rodykle, kad jis tinkamai uzsifiksuoty.

Siek tiek kilstelékite plakiklio galvute, paspauskite ir laikykite mygtuka, tada nuleiskite galvute, kol ji saugiai
uzsifiksuos prietaiso pagrinde.

Uzdékite apsaugg nuo taskymosi ant maiSymo dubens.

Prijunge prietaisg prie maitinimo Saltinio, paspauskite ir palaikykite sukamajg rankenéle, kad jj jjungtumeéte;
uzsidegs indikatoriaus lemputé.

Mygtukais ,+“ / ,-" nustatykite norimg maiSymo trukme arba palikite nenustatyta.

Sukite sukamaja rankenéle laikrodzio rodyklés kryptimi, kad pasirinktumeéte greitj; prietaisas pradés veikti.
Veikimo metu greitj galite keisti bet kada.

. Baigus maisyti: Jei laikas buvo nustatytas, pasibaigus atbulinei atskaitai prietaisas sustos automatiskai. Jei laikas

u

nebuvo i$ anksto nustatytas, pasukite grei€io reguliatoriy j padétj ,0
Paspauskite ir laikykite mygtuka, pakelkite plakiklio galvute, pastumkite antgalj j virSy ir pasukite pries laikrodzio
rodykle, kad jj nuimtuméte. Tada pasukite maiSymo dubenj laikrodzio rodyklés kryptimi ir iSimkite.



Funkcijy aprasas

* MaiSymas ir minkymas

Minkydami teSlg galite naudoti teSlos kabliukg arba plakikl;.

1. Rekomenduojamas teslos santykis: 5 dalys milty ir 3 dalys vandens; didziausias leistinas milty kiekis — 1500 g.

2.Sudékite ingredientus j maiSymo dubenj; nevirdykite didziausios leistinos talpos.

3. Pasirinkite teslos kabliukg arba plokscigjj plakiklj ir pradékite maisyti: Pirmiausia nustatykite 1 greitj ir maisSykite
bent 30 sekundziy. Tada nustatykite 2 greitj ir maisSykite bent 30 sekundziy. Galiausiai nustatykite 3 greitj ir
maisykite iki 5 minuciy.

* Kiaus$iniy plakimas

Plakdami kiausinius (visus kiausinius, trynius arba baltymus), naudokite plakimo $luotele:
1. Jmuskite kiauSinius j maiSymo dubenj. Vienu metu plakamas baltymy kiekis neturi virSyti 12 kiausiniy kiekio.
2. Nustatykite 11 arba 12 greitj ir plakite 3—5 minutes, kol susidarys standzios putos.

* Grietinélés plakimas

Grietinélei plakti naudokite Sluotele; rinkités Sviezig grietinéle:
1. Nepildykite maiSymo dubens vir$ didziausios leistinos talpos pildami pieng, grietinéle ar kitus skystus ingredientus.
2. Nustatykite 11 arba 12 greitj ir plakite 3-5 minutes
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Funkcijy aprasas

* Sviesto masés maiSymas

Sviesto masei maisyti naudokite ploksciajj plakiklj:

1. Jdékite suminkstintg sviestg j maiSymo duben;. Jei reikia, suberkite smulky cukry arba cukraus pudra (nevirsykite
didziausios leistinos talpos).

2.]junkite prietaisa. Pirmiausia nustatykite 1 greitj ir plakite 1 minute, tada nustatykite 5-6 greitj ir plakite dar 2-3
minutes, kol maseé taps puri, o jos tdris padides 1,5-2 kartus.

3. Kiausiniy plakiniy pilkite per kelis kartus (kiekviena porcija neturi virdyti 1/3 sviesto kiekio). Po kiekvieno jpylimo
nustatykite 3—-4 greitj ir maiSykite 30 sekundziy, kol plakinys visiSkai jsimaiSys j sviesto mase.

4.Mazo glitimo miltus suberkite per du kartus. Po kiekvieno jbérimo nustatykite 1-2 greitj ir maiSykite 15
sekundziy, kol miltai visi$kai susimaidys su sviesto mase (neliks sausy milty).

A Pastaba:

1. Prietaisas negali veikti nepertraukiamai ilgiau nei 15 minuciy. Jei reikia naudoti ilgiau, iSjunkite prietaisg ir pries vel
jjungdami palaukite, kol jis visiSkai atvés.

2. Baige naudoti, iSjunkite maitinimg ir iStraukite kistuka is lizdo.

3. Budéjimo rezimu prietaisas automatiskai issijungia po 20 minuciy.
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VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Prie$ valydami nustatykite valdymo rankenéle j padétj ,0" ir atjunkite maitinimo laida.

2. Prie§ valydami nuimkite visus priedus.

3. Plakiklj, Sluotele ir teslos kabliukus galima plauti Siltame vandenyje su Svelniu plovikliu. Nenaudokite jokiy démiy
valikliy.

4. Korpusg nuvalykite dregna Sluoste su nedideliu kiekiu muilo, tada nusausinkite minkstu skudureliu.

A Pastaba:
1. Prie$ nuimdami priedus ar valydami, prietaisg visada atjunkite nuo tinklo.

2. Nenaudokite vieliniy Sepeciy, Svei¢iamyjy kempinéliy ar démiy valikliy.
3. Nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius!

GEDIMY SALINIMAS

Klaidos kodas Gedimo aprasymas ‘ Sprendimas
F3 NTC atviroji grandiné: neaptinkama variklio darbiné temper- Susisiekite su profesionaliu aptarnavimo
atlra centru
E4 Holo jutiklis neaptinkamas; prietaisas automatiskai iSsijungs po Susisiekite su profesionaliu aptarnavimo
7 sekundziy centru
E5 NTC apsauga nuo perkaitimo: per auksta variklio temperatara Pries vél naudodami leiskite varikliui atvésti
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PRIEDY UZSAKYMAS

Jei jums sunku gauti prietaiso priedy, praSome susisiekti

?". https://global.dreametech.com

APLINKA

NeiSmeskite nebenaudojamo prietaiso kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Pristatykite jj j nurodytas technikos
perdirbimo surinkimo vietas. Tai padeda apsaugoti aplinka.

GARANTIJA IR APTARNAVIMAS

Pagal jasy jurisdikcijos vartotojy apsaugos teisés aktus Siam produktui taikomos privalomos garantijos, kuriy negalima
panaikinti. Esant esminiam gedimui, jUs turite teise reikalauti, kad preke pakeisty arba grazinty pinigus, taip pat reikalauti
atlyginti bet kokius kitus pagrjstai nuspéjamus nuostolius ar Zalg. Del neesminiy defekty taip pat galite prasyti, kad bty
suremontuota arba pakeista.

Si garantija nepazeidzia jokiy kity teisiy, kurios jums gali bati suteiktos pagal vietinius vartotojy apsaugos jstatymus; jei tokie
jstatymai reikalauja ilgesnio garantinio laikotarpio, teisés akty nuostatos turi pirmenybe.

- Si garantija netaikoma pazeidimams ar defektams, atsiradusiems dél:

1) Sio asmeniniam / namy dkiui skirto produkto komercinio arba nenumatyto naudojimo.

2) Nesilaikymas vartotojo vadove nurodyty eksploatavimo arba jrengimo instrukcijy.
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3) Jrodymai, kad zala atsirado dél netinkamo remonto, kurj atliko nejgalioti techninés priezitros paslaugy teikéjai, arba deél
neoriginaliy detaliy ar nepatvirtinty priedy naudojimo.

4) Mechaninés apkrovos, cheminio poveikio, elektromagnetiniy trukdziy, ekstremalios aukstos arba Zemos temperaturos,
korozijos, oksidacijos arba svetimy objekty, medziagy, skysciy, vabzdziy ar gyvany patekimo.

5) Jprasto nusidévéjimo dél senéjimo arba techninés buklés ar idvaizdos pablogéjimo dél ilgalaikio naudojimo.

Dél daugiau informacijos ir aptarnavimo po pardavimo susisiekite su mumis:

";'. https://global.dreametech.com

GAMINIO GARANTINE KORTELE
Klient: Past Kontaktinis telef Produkt: dini i . Produkto pirki
e ssgp

TECHNINE PRIEZIURA

- Gedimy aprasymas ir atsarginés dalys Aptarnavimo ir techninés priezidros centras

1
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,Bloomer"” duona

Teslos minkymo funkcija (mazas greitis)

Ingredientai:

- 500 g kvietiniy milty duonai
- 7 g mieliy

-+ 8 g druskos

+ 40 g alyvuogiy aliejaus

- 320 g vandens

Nurodymai:

1 veiksmas Dubenyje sumaisykite visus ingredientus, iSskyrus vandenj; druskg ir mieles berkite j skirtingas puses.

2 veiksmas statykite teSlos kabliukus ir junkite 1 greitj. Palaipsniui pilkite vandenj, kol susiformuos grubi teslos masé. Tai uztruks apie
1-2 minutes.

3 veiksmas Padidinkite greitj iki 4 ir minkykite, kol tesla taps lygi. Tai uztruks apie 7 minutes.

4 veiksmas |dékite teslg j dubenj, uzdenkite maistine plévele ir palikite kilti, kol taris padvigubés.

5 veiksmas Teslai pakilus, Svelniai jg paspauskite, kad iSeity oras. IStampykite teslg | staciakampj, tada suvyniokite palei ilgajj krasta.
Kartokite §j procesg, kol iSgausite norima forma.

6 veiksmas Vél uzdenkite maistine plévele ir palikite kilti antrg karta, kol tdris padvigubeés.

7 veiksmas Po antrojo pakilimo teslos pavirsiy lengvai apipurkskite vandeniu. Tolygiai apibarstykite miltais ir virSuje padarykite 3-4
negilius jpjovimus.

8 veiksmas Kepkite iki 220 °C jkaitintoje orkaitéje 25 minutes arba karsto oro gruzdintuvéje 190 °C temperataroje 25 minutes.
Norédami traskesnés plutelés, apacioje padékite nedidelj indg su vandeniu, kad susidaryty garai.
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Fetudiniai

Teslos minkymo funkcija (mazas greitis)

Ingredientai:

- 240 g milty
- 3 kiauSiniai
- 8 g alyvuogiy aliejaus
-+ 3 g druskos

Nurodymai:

1 veiksmas

2 veiksmas

3 veiksmas

4 veiksmas

5 veiksmas

6 veiksmas

7 veiksmas

Suberkite miltus j stacionariojo plakiklio dubenj. Viduryje padarykite duobute, jmuskite kiausinius, supilkite alyvuogiy
aliejy ir druska. |statykite teslos kabliukus ir junkite 1 greitj. MaiSykite 1 minute, kol ingredientai daugmaz susijungs.
Padidinkite greitj iki 4-o ir minkykite toliau. I$ pradziy tesla gali atrodyti sausa, taciau po 8-10 minuc¢iy minkymo ji taps
lygi ir elastinga.

Suformuokite teslos rutulj, suvyniokite | maisting plévele ir palikite 30 minuciy pailséti kambario temperataroje.
Padalykite tesla j 4 lygias dalis. Viena dalj Siek tiek paplokstinkite. Praleiskite ja pro makarony kociojimo prieda (8
padeétis). Sulenkite teslg abu trumpuosius krastus lenkdami j vidurj, o tada perlenkite per puse. Pakartokite kociojimg ir
lenkima tris kartus.

Tris kartus praleide teslg per 8 padétj, jos daugiau nebelenkite. Dabar po vieng kartg praleiskite per 7, 6, 5 ir galiausiai 4
padét] (galutinj storj galite pasirinkti pagal savo skonj).

Ta patj pakartokite su likusiomis teslos dalimis. Darbinj pavirsiy pabarstykite miltais, patieskite kiekvieng laksta,
pabarstydami miltais tarp jy, kad nesulipty.

Praleiskite lak3tus pro pjaustymo priedg (platyjj fetu¢iniams skirtg plysj). Supjaustytus makaronus apibarstykite miltais,
kad nesulipty. Jei verdate i$ karto, virkite pastdytame vandenyje 1-2 minutes, tada patiekite su padazu. Sviezius nevirtus
makaronus Saldytuve galima laikyti 1-2 dienas.
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Ingredientai:

- 500 g ,Tipo 00" arba duonos milty - 12 g druskos
- 350 g vandens - 5 g tyro alyvuogiy aliejaus
+ 19 sausy mieliy

Nurodymai:

1 veiksmas | plakiklio dubenj suberkite 500 g , Tipo 00" milty. Pirmiausia supilkite 275 g i$ 350 g vandens, o likusius 75 g pasilikite
vélesniam etapui.

2 veiksmas |statykite teSlos kabliukus ir junkite 1 greitj. MaiSykite miltus su vandeniu 1 minute, kol jie daugmaz susijungs | grubig mase.

3 veiksmas Perjunkite 2 greitj ir minkykite 3-4 minutes, kol susidarys vientisa tesla.

4 veiksmas ISimkite teSla, jdékite j Svary dubenj, uzdenkite maistine plévele arba drégnu skuduréliu ir palikite pailséti kambario
temperataroje (18-20 °C) 2 valandas.

5 veiksmas Atmatuokite apie 30 g i$ pasilikto 75 g vandens ir pasildykite iki 30-35 °C. Siltame vandenyje istirpinkite mieles ir
maisykite, kol jos visiSkai istirps.

6 veiksmas Supilkite mieliy tirpalg j pailséjusia tesla. Jjunkite 2 greitj ir maisykite 1 minute. Tada padidinkite greitj iki 3 ir minkykite 5
minutes, kol tesla visiskai jsisavins mieliy misinj.

7 veiksmas Toliau minkydami 3 greiciu, plona srovele palaipsniui supilkite likusius 45 g vandens, o tada suberkite druska. Minkykite dar
apie 6 minutes, kol vanduo ir druska visiskai jsigers.

8 veiksmas Teslai pradéjus lygiuotis, supilkite alyvuogiy aliejy ir minkykite dar 3-4 minutes, kol tesla taps visiskai lygi ir elastinga (teslg
turétuméte galeti iStempti j plong plévele, kuri plysdama palieka lygy krasta).

9 veiksmas  ISimkite teslg, suformuokite rutulj ir padékite ant miltais pabarstyto pavirSiaus. Uzdenkite drégnu skuduréliu ir palikite 20
minuciy pailséti.

10 veiksmas Po poilsio rankomis 3—4 kartus perlenkite krastus j vidurj. Apverskite ir Svelniai suformuokite rutul;. Jdékite j Siek tiek aliejumi
patepta dubenj ir sandariai uzdenkite plévele.

11 veiksmas Fermentuokite teslg kambario temperataroje (18-20 °C) 3-4 valandas arba per naktj Saldytuve, kol tdris padidés 1,5-2
kartus. TeSla yra paruosta, kai paspaudus pirstu likusi duobuté nebeatSoka.

12 veiksmas Po fermentacijos padalykite tesla tolygiai j 2-3 dalis (priklausomai nuo skardos dydzio). Suformuokite rutuliukus, palikite
juos 15 minuciy pailséti, tada delnu arba kocelu suformuokite 8-9 col. skersmens pagrindus Siek tiek storesniais krastais.
Galima déti priedus ir kepti.
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Mésainiy bandelés
Teslos minkymo funkcija (mazas greitis)

Ingredientai:

- 7 g aktyviyjy sausy mieliy - 8 g druskos

- 500 g auksciausios rasies kvietiniy milty - 5 g alyvuogiy aliejaus
- 250 g Silto vandens - 15 g pieno

+ 2 dideli kiauSiniai - 3 g sezamo sékly

+ 42 g lydyto nestdyto sviesto
-+ 40 g baltojo cukraus

Nurodymai:

1 veiksmas

2 veiksmas

3 veiksmas

4 veiksmas

5 veiksmas

6 veiksmas

7 veiksmas
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Stacionariojo plakiklio dubenyje sumaisykite visus ingredientus, iSskyrus alyvuogiy aliejy, vieng kiausinj ir piena. |statykite
teSlos kabliukus ir 30 sekundziy maisykite 1 greiciu, kol ingredientai daugmaz susijungs. Padidinkite greitj iki 3 ir
minkykite 7-8 minutes, kol tesla taps lygi ir Siek tiek elastinga.

Ant miltais pabarstyto pavirSiaus, suformuok teslg j lygy kamuolj. Jdékite jj j didelj dubenj, Siek tiek istepta alyvuogiy
aliejumi, ir kelis kartus apverskite, kad visas teslos pavirsius tolygiai pasidengty plonu aliejaus sluoksniu. Uzdenkite dubenj
maistine plévele ir palikite tesla kilti Siltoje vietoje, kol taris padvigubés. Tai uztruks apie 2 valandas.

Po pakilimo, perkelk te$la ant miltais pabarstyto darbo pavir$iaus. Svelniai paspauskite ir Siek tiek pakociokite, kad
pasisalinty oro burbuliukai.

Jei reikia, lengvai apibarstykite teslg miltais ir padalykite j 8 lygias dalis. Kiekvieng dalj suformuokite j rutuliuka.

Kiekvieng rutulj Svelniai paplek$nokite ir iStampykite | plok§¢ig, mazdaug 1,2 cm storio diskg. Sudékite bandeles | paruosta
kepimo skardg mazdaug 1,2 cm atstumu viena nuo kitos. Bandeliy virSy lengvai pabarstykite miltais, tada skardg laisvai
uzdenkite maistine plévele. Palikite bandeles Kilti, kol tlris padvigubés. Tai uztruks apie 1 valanda.

Nedideliame dubenélyje Sakute iSplakite likusj kiausinj su pienu. Bandeliy virSy Svelniai aptepkite kiausinio plakiniu ir
apibarstykite sezamo séklomis.

Kepkite iki 190 °C jkaitintoje orkaitéje, kol bandelés taps Sviesiai auksinés rudos spalvos. Tai uztruks apie 15-17 minuciy.
Kepdamos bandelés gali Siek tiek susiliesti. Joms visiSkai atvesus, bandeles atskirkite. Patiekdami perpjaukite bandele
horizontaliai per puse.



Beigeliai
Teslos minkymo funkcija (mazas greitis)

Ingredientai:

Beigeliy teslai Skysciui virti Kiausinio plakiniui
- 450 g kvietiniy milty duonai - 1000 g vandens - 1 kiausinis

- 8 g rudojo cukraus - 30 g medaus arba klevy sirupo - 8 gvandens

- 15 g alyvuogiy aliejaus - 8 g druskos

- 7 g mieliy

+ 250 g Silto vandens

- 6 g druskos

Nurodymai:

1veiksmas Sudékite visus beigeliy teslos ingredientus j stacionariojo plakiklio dubenj su jstatytais teslos kabliukus. |statykite teslos
kabliukus ir 30 sekundziy maisykite ingredientus 1 greiciu, kol jie daugmaz susijungs. Padidinkite greitj iki 3 ir minkykite
7-8 minutes, kol tesla taps lygi ir Svelniai paspaudus atSoks atgal.

2 veiksmas Suformuokite tvirtg teslos rutulj ir jdékite j Siek tiek aliejumi patepta dubenj. Uzdenkite maistine plévele ir palikite kilti
Siltoje vietoje 30-60 minuciy arba kol taris padvigubés.

3 veiksmas Padalykite tesla j 9 lygias dalis. Kiekvieng dalj suformuokite j rutuliuka. Kiekvieno rutuliuko viduryje pradurkite skylute.
Skylute Svelniai iStampykite iki mazdaug 2,5 cm skersmens. Suformuotus beigelius palikite 10 minuciy pailséti.

4 veiksmas Sumaisykite virimo skyscio ingredientus ir uzvirkite. Paruoskite dvi kepimo skardas, iSklotas kepimo popieriumi, ir lengvai
pabarstykite kukurtzy miltais arba many kruopomis, kad nesulipty. |kaitinkite orkaite iki 220 °C. Atsargiai dékite beigelius
i verdantj vanden;. Pavirkite po 30 sekundziy i$ kiekvienos pusés. ISimkite kiaurasamc¢iu, gerai nuvarvinkite ir sudékite |
paruostas kepimo skardas.

5 veiksmas Tolygiai iSplakite kiau$inj su 8 g vandens kiausinio plakiniui paruosti. Kiekvieno beigelio virSy Svelniai aptepkite kiauSinio
plakiniu ir apibarstykite sezamo séklomis ar kitais norimais priedais. Kepkite iki 220 °C jkaitintoje orkaitéje 20-25 minutes
arba kol beigeliai taps auksinés rudos spalvos.
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Cezario salotos
Vidutinio greicio funkcija

Ingredientai:

PadaZo ingredientai: Kiti ingredientai:
- 100 g majonezo -+ 2 romaninés salotos - Druskos (pagal skonj)
- 30 g balzaminio acto - 1rieké baltos duonos - Aliejaus (pagal skonj)
-+ 35 g garstyciy - 300 g vistienos kratinélés -+ 40 g Soninés
- 10 g smulkinto ¢esnako - Parmezano strio (pagal skonj)
- Sul¢iy i§ 1/2 citrinos - Svieziai malti juodieji pipirai,
- Svieziai malti juodieji pipirai, pagal skonj
pagal skonj - 2 kiauSiniai

Nurodymai:

1veiksmas Baltg duong supjaustykite mazdaug 1 cm dydzio kubeliais. Keptuvéje jkaitinkite alyvuogiy aliy, suberkite smulkintg
¢esnaka ir pakepinkite, kol pakvips. Sudékite duonos kubelius ir kepinkite ant vidutinés ugnies, kol jie taps auksinés rudos
spalvos ir traskas. (Arba kepkite karsto oro gruzdintuvéje 180 °C temperataroje 10 minuciy.)

2 veiksmas Vistienos kratinéle pagardinkite druska bei juodaisiais pipirais ir palikite pasimarinuoti 10 minuciy. Tada iSkepkite jg
keptuvéje.

3 veiksmas Pakepinkite Sonine keptuvéje. Rekomenduojama kepinti ant silpnos ugnies, kol taps traski.

4 veiksmas Kiausinius iSvirkite verdan¢iame vandenyje, tada nulupkite luks$tus ir supjaustykite vertikaliai j mazas dalis.

5 veiksmas Nuplaukite romanines salotas ir supléSykite jas vieno kasnio gabaléliais.

6 veiksmas Nedideliame dubenélyje tolygiai iSplakite visus padazo ingredientus.

7 veiksmas Sudékite visus paruostus ingredientus | stacionariojo plakiklio dubenj ir uzpilkite saloty padaza. |statykite ploksciajj
plakiklj, junkite stacionaryjj plakiklj 5 greiciu ir maisykite, kol visi ingredientai tolygiai pasidengs padazu. Tai uztruks nuo
30 sekundziy iki 1 minutés.

8 veiksmas Paruostas salotas sudékite j serviravimo dubenj. Pagal skonj pagardinkite Svieziai maltais juodaisiais pipirais ir tarkuotu
Parmezano suriu. Patiekite i$ karto.
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Bulviy koseé
Vidutinio greicio funkcija

Ingredientai:

- 700 g bulviy + 2 g Svieziai malty juodyjy pipiry
- 50 g sviesto - 40 g grietinéles

- 120 g pieno - 50 g Cederio srio

- 5 gdruskos

Nurodymai:

1veiksmas Sudékite bulves j didelj puodg ir uzpilkite Saltu vandeniu, kad apsemty mazdaug 2,5 cm vir$ bulviy. | vandenj jberkite 1
valgomajj Sauksty druskos. Uzvirkite ant stiprios ugnies, tada sumazinkite ugnj iki vidutinés ir virkite 15-20 minuciy arba
tol, kol bulvés bus lengvai praduriamos $akute. Nupilkite vanden;j, leiskite Siek tiek atvésti ir nulupkite. Taip pat bulves
galite virti mikrobangy krosneléje, kol jos suminkstés.

2 veiksmas Visus ingredientus sudékite j stacionariojo plakiklio dubenj. |statykite plokscigjj plakiklj ir maisykite 5 greiciu 1 minute, kol
bulvés sutrupés ir daugmaz susimaisys su skysciu. Padidinkite greitj iki 8 ir maiSykite 3-4 minutes, kol kos$é taps visiskai
vientisa ir kreminé.

3 veiksmas Patiekite i karto, kol karsta.
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Sausainiai su $okolado gabaliukais
Vidutinio greicio funkcija

Ingredientai:

- 200 g sviesto (suminkstinto kambario -+ 2 g druskos
temperataroje) - 3 g maistinés sodos

- 100 g rudojo cukraus - 3 g kepimo milteliy

- 60 g baltojo cukraus - 200 g riesuty (smulkinty)

- 2 kiausiniai - 300 g Sokolado gabaliuky

- 350 g milty

Nurodymai:

1veiksmas Leiskite sviestui suminkstéti kambario temperatdroje. Suberkite rudajj ir baltgjj cukry. |statykite plokscigjj plakiklj ir 1
minute 8 greiciu plakite suminkstintg sviestg, kol masé taps lengva, puri ir padviesés.

2 veiksmas ]muskite pirmajj kiausinj. Nubraukite sviesta nuo dubens sieneliy ir toliau plakite 8 grei¢iu apie 3 minutes, kol kiau$inis
visiSkai jsimaiSys j sviesta. Jmuskite antrajj kiausinj ir vél plakite 8 grei¢iu dar 3 minutes, kol masé taps vientisa.

3 veiksmas Suberkite visus birius ingredientus ir maiSykite 3 greiciu apie 1 minute.

4 veiksmas Suberkite smulkintus rieSutus bei Sokolado gabaliukus ir vél maiSykite 3 greiciu apie 1 minute, kol jie tolygiai pasiskirstys.

5 veiksmas Padalykite teslg | mazdaug 50 g porcijas. Kiekvieng dalj suformuokite j rutuliuka. Palaikykite Saldytuve bent 1 valanda.

6 veiksmas Sausainiy porcijas kepkite iki 180 °C jkaitintoje orkaitéje apie 15 minuciy arba karsto oro gruzdintuvéje 160 °C
temperatiroje apie 15 minuciy. Sausainiai yra iSkepe, kai j jy vidurj jbestas medinis krapStukas lieka sausas. Prie$
patiekdami leiskite visiSkai atvésti.

33



Morengiukai

Plakimas dideliu greiciu

Ingredientai:

- 4 kiauSiniai

< 200 g baltojo cukraus

- 1g vyno akmens (arba citrinos ragsties)
- 1g druskos

+ 10 g grynojo vanilés ekstrakto

Nurodymai:

1 veiksmas
2 veiksmas

3 veiksmas

4 veiksmas
5 veiksmas
6 veiksmas
7 veiksmas
8 veiksmas

|kaitinkite orkaite iki 100 °C.

Sausai i$Sluostykite stacionariojo plakiklio dubenj; jsitikinkite, kad jame néra riebaly ar vandens likuciy. Supilkite kiauSiniy
baltymus (bikite itin atidas atskirdami juos nuo tryniy, kad nepatekty né menkiausio riebaly pédsako).

| dubenj su baltymais suberkite vyno akmenj ir druska. |statykite plakimo Sluotele ir 30 sekundziy maisykite 9 greiciu, kol
baltymai suputos. Suberkite trecdalj cukraus, padidinkite greitj iki 12 ir plakite 2 minutes. Suberkite dar trec¢dalj cukraus ir
plakite 1 minute. Supilkite likusj cukry bei vanilés ekstraktg ir plakite dar minute arba kol susidarys standzios putos.
Sudékite morengy mase j konditerinj maiselj su dideliu zvaigzdutés formos arba kitu jasy pasirinktu dekoravimo antgaliu.
Pritvirtinkite kepimo popieriy prie kepimo skardos, kiekviename jos kampe uztepdami po mazg morengy maseés taskel;.
ISspauskite morengus ant paruostos kepimo skardos, palikdami bent 2,5 cm tarpus tarp jy.

|dékite kepimo skardg ant viduriniy orkaités groteliy ir kepkite 100 °C temperatdroje 1 valanda.

ISjunkite orkaite, Siek tiek praverkite dureles ir palikite morengus dziati viduje dar 1-2 valandas.
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Biskvitas

Plakimas dideliu greiciu

Ingredientai:

- 6 dideli kiauSiniai - 180 g mazo glitimo milty (biskvitui)
-+ 100 g cukraus + 6 g kepimo milteliy
- 120 g augalinio aliejaus - 1g druskos

- 15 g vanilés ekstrakto

Nurodymai:

1 veiksmas |muskite 6 didelius kiausinius | stacionariojo plakiklio dubenj ir leiskite jiems atSilti iki kambario temperatadros.

2 veiksmas Suberkite 100 g cukraus. |statykite plakimo Sluotelg ir plakite 9 grei¢iu 7-8 minutes, kol masés taris patrigubés, ji
padvieses, taps puri, o jos virsanélés bus minkstos ir lygios (tekstara panasi j minkstuosius ledus).

3 veiksmas Plakikliui toliau veikiant vidutiniu-dideliu greiciu, palaipsniui plona srovele supilkite 120 g augalinio aliejaus. MaiSykite apie
1 minute, kol visiskai susijungs. Supilkite 1 valgomajj Sauksta vanilés ekstrakto ir iSmaisykite. Maseé taps Siek tiek
skystesné. ISjunkite plakiklj.

4 veiksmas | nedidelj dubenj suberkite 180 g biskvito milty, 6 g kepimo milteliy bei 1 g rupios druskos ir tolygiai iSmaisykite. Puse
milty misinio persijokite j kiauSiniy mase. Maisykite 6 grei¢iu apie 1 minute, kol neliks sausy milty gumuléliy. Pakartokite
sijojimo ir maiSymo veiksmus su likusiu milty misiniu. Atkreipkite démesj, kad milty nelikty ir ant dubens dugno.

5 veiksmas Tolygiai paskirstykite teslg j kepimo formas ir mentele atsargiai iSlyginkite virsy. Kepkite biskvitus 23-25 minutes, kol taps
auksinés rudos spalvos. Mentele arba sviesto peiliu apveskite aplink biskvito krastus, kad jie atSokty nuo formos. Leiskite
biskvitams atvésti formose 15-20 minuciy, tada perkelkite ant groteliy, kad visiSkai atvésty.
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Sokoladiniai kreminiai desertai taurése

Plakimas dideliu greiciu

Ingredientai:

- 200 g riebios grietinélés (atsaldytos)
- 25 g cukraus

-+ 2 g druskos

- 10 g tirpios kavos milteliy (nebatina)
- 16 3okoladiniy sausainiy (originaliy)

Nurodymai:

1 veiksmas Atidékite 2 Sokoladiniy sausainius papuoSimui. Likusius sausainius jdékite j maisto laikymo maiselj ir sutrupinkite iki
stambiy trupiniy.

2 veiksmas Supilkite grietinéle, suberkite cukry, druska ir tirpios kavos miltelius j stacionariojo plakiklio duben;. |statykite plakimo
Sluotele ir plakite 9 greiciu 5-6 minutes, kol pakélus Sluotele susidarys minkstos, kiek nusvirusios virsnélés.

3 veiksmas | kiekvienos taurés dugng jberkite sluoksnj Sokoladiniy sausainiy trupiniy (mazdaug 2-3 $aukstus). Ant trupiniy
konditeriniu maiSeliu arba Saukstu uzdékite storg sluoksnj plaktos grietinélés. Suberkite dar vieng sluoksnj Sokoladiniy
sausainiy trupiniy, o ant virSaus vel uzdékite grietinélés. VirSy gausiai apibarstykite Sokoladiniy sausainiy trupiniais.

4 veiksmas Kiekvieng taure papuoskite puse atidéto Sokoladinio sausainio. Patiekite i§ karto arba, jei norite tvirtesnés tekstaros, pries
patiekdami palaikykite Saldiklyje apie 30 minuciy.
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